TPT makarunu baze
Pamatrecepte 1 KG

TPT Macaron Pariani............ 374 g - 37,37% |
Udens L oo 149 g - 14.95%
Albuwhip S08a (1) oo 10g - 1.05% ¢
Cukurs .....cooeveieieee, 187 g — 18,68%

Udens 2 ..o, 187 g — 18,68%

Udens 3 ..o, 82 g —8.22%

Albuwhip Sosa (2) ................ 10g-105%

1.Sajauc adeni 1 ar Albuwhip 1 un saputo. Sajauc ar TPT, lai pagatavotu marcipanu.

2. Atseviski sajauc udeni 3 ar Albuwhip 2 un saputo.

3.Katlina sajauc cukuru ar Gdeni 2 un uzvara lidz 118 °C. Lénam lej sirupu saputotaja
adens un Albuwhip maisijuma un turpina putot vidéja atruma, lidz izveidojas beze.

4.Kad bezé temperatira sasniedz 50 °C, iznem to no miksera un ar karoti iemaisa
pirmaja maisijuma, lidz viss ir pilniba viendabigs.

5.Péc makarunu izspieSanas vairakas reizes uzsit cepSanas platni pret cietu virsmu,
lai atbrivotu masa esoSo gaisu. Atst3j istabas temperatura apzat aptuveni 30
minutes. Makaruni ir gatavi cepSanai, kad mikla nelip tiem pieskaroties ar pirkstu.

6.Cep 155 °C temperatura apméram 15-16 min bez ventilatora vai ar iesp&jami

minimalu ventilaciju.
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