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Dubaijas siera kuka
1 plats 60x40 cm

Smilsu mikla

1000 g Miirbmix, maisijums visiem smilSu
miklas izstradajumiem
400 g sviests vai margarins
100 g Eifix Vollei, olas

> Visas sastavdalas izmaisa lidz gludai
masai

Dubaijas pildijums

600 g Schokobella Pistachio RSPO SG,
lietoSanai gatavs pistaciju krems
100 g Kataifi (miklas matini)

> Cepiet Kataifi panna vai cepeskrasni ar sviestu lidz zeltaini branai krasai.
> Atdzese, sajauc ar izkausétu Schokobella kremu

Siera kukas pildijums

400 g Alaska-express NY Cheesecake, putukréjuma stabilizétajs ar siera kikas garsu
500 g udens

1500 g Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT, dabigs saldais kréjums
500 g Debic Cream Cheese, zidains krémsiers

> Samaisa Alaska-express ar Gdeni, pievieno krémsieru un tad saputotu saldo kréjumu.

Dekors

150 g Cristaline Neutral, lietosanai gatava Zeleja auglu, kiku un tortu glazesanai
100 g Debic Cream Cheese, zidains krémsiers
60 g Schokobella Pistachio RSPO SG, lietosanai gatavs pistaciju kréms
pistacijas, sasmalcinatas

Pagatavosana

> lzcep smilSu miklas pamatni.

Uzkl3j uz tas 800 g siera kukas pildijuma, tad pa diagonali uzliek Dubaijas pildijumu.
Virsu izkl3j atlikuSo siera kdkas pildijumu.

Laujiet atdzist ledusskapi vismaz 3 stundas.

Parkl3j ar Cristaline krémsiera maisijumu.

Dekoré ar kausetu Schokobella Pistachio RSPO SG un sasmalcinatam pistacijam.
Sagriez ar karstu nazi.
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