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Dubai juustukook
1 plaat 60x40 cm

Muretaigen

1000 g Miirbmix koikide muretaignast
kiipsetiste ja puru kiipsetussegu
400 g voi/kipsetusmargariin
100 g Eifix Vollei, muna

> Koik ained segada ihtlaseks.

Dubai tdidis

600 g Schokobella Pistachio RSPO SG,
kasutusvalmis palmiolivaba
pistaatsiakreem tdidiseks ja katteks

100 g Kadayif

> RoOstida Kadayif pannil voi ahjus voiga kuldpruuniks.
> Jahutada, segada sulatatud Schokobellaga.

Toorjuustutadidis

400 g Alaska-express NY Cheesecake, kiilmutuskindel juustukoogimaitseline
vahukoorestabilisaator
500 g vesi
1500 g Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT, ohuline naturaalne vahukoor
500 g Debic Cream Cheese, varske, kergelt hapukas siidine toorjuust

> Segada labi.

Kaunistus

150 g Cristaline Neutral, kasutusvalmis kristallselge Zeleeglasuur puuviljade, kookide ja
tortide ldigestamiseks
100 g Debic Cream Cheese, varske, kergelt hapukas siidine toorjuust
60 g Schokobella Pistachio RSPO SG, kasutusvalmis palmiodlivaba pistaatsiakreem
tdidiseks ja katteks
pistaatsiapahklid, hakitud

Valmistamine

> Asetada keeksipohi plaadile.

Jaotada sellele 800 g juustukoogitdidist, selle peale diagonaalselt Dubai téidis.
Jaotada peale (lejadanud juustukoogitaidis.

Lasta kilmikus vahemalt 3 tundi jahtuda.

Katta Cristaline-toorjuustu-seguga.

Kaunistada sulatatud Schokobella Pistachio RSPO SG ja hakitud pistaatsiapahklitega.

Loigata kuuma noaga.
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