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Hefesoft, kvalitates uzlabotajs visiem
kviesu miltu maizes izstradajumiem



Piena maizites Saldie radzini
120 gb 30gb

Universals produkts visam rauga miklam

Bez problémam var atri pagatavot lieliskus konditorejas izstradajumus savai
tirdzniecibas vietai: platsmaizes, maizi, smalkmaizites, izmantojot masu Hefesoft
maisijuma koncentratu rauga miklas izstradajumu cepsanai. Ar Hefesoft konditorejas
izstradajumiem ir miksts un maigs mikstums, tiem raksturigs liels apjoms. Tas ir
piemérots profesionaliem, kuriem patik stradat atri un vienkarsi.

Hefesoft
Preces nr.: 1498310
lepakojums: 10,0 kg karba

Produkta prieksrocibas:

- Pievienota vértiba — ar mazaku svaru, iegustam lielaku
izstradajuma apjomu.

- Speciala maisijuma koncentracija dod iespéju
daudzveidigam un plasam pielietojumam.

- Miklas var individuali aromatizét, pieméram, pievienojot
Caribia (ruma esenci), Combani (vanilas esenci), Sicilia
(citronu esenci) vai iesalu.

« Izstradajumi saglaba svaigumu vairakas dienas. Rauga mikla Rauga mikla
- Piemérots visiem miklas gatavosanas veidiem un 4,770 kg  550.tipa kviesu milti 2,100kg Rauga mikla (Hefesoft)
aukstuma tehnologiju pielietosanai, ka ari miklas apstradei 0,145 kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs [skatit pamatrecepti
iekartas. 0,470 kg cukurs Pildijums
0,800 kg sviests vai margarins 0,375kg  sviesta tauki, miksti
0,240 kg raugs 0,375kg pérlu cukurs
0,340 kg olas
0,085 kg sals » Samaisit un katra radzina
1,870 kg udens, auksts ietinapm. 25g.

0,295 kg piena pulveris
0,040 kg Butter-Sahne-Aroma, sviesta-kréjuma esence
» Micisana spiralveida micitaja: 4 + 7 mindtes
Miklas temperatara: 25 - 27 °C
Miklas atpGta: 15 minGtes
Miklas bumbinu raudzésana: 10-15 minutes

Gatavosana Gatavosana
» Rauga miklu sadala pa 2,100 kg un noapalo. » Pirms daliSanas noapaloto miklas gabalu uzraudzé apm. 15
» Dalitaja miklu sadala 30 gabalinos. minuates.
» Saliek uz platim un raudzésanas kamera uzraudzé. » Dalitaja miklu sadala 30 gabalinos.
» Uzragusas apziez ar olu un cep. » Miklu katram radzinam uzrullé apm. 20 cm garuma.

» Uzliek pildijumu un satin radzina forma.

» Saliek uz platim un raudzésanas kamera uzraudze.
Cepsana » Uzragusus apziez ar olu un cep.

Plauktu krasns
) Cepsanas temperattra: apm. 210 °C

» Cepsana - bez tvaika Cepsana
» Cepsanas laiks: apm. 10 minGtes Plauktu krasns
> Miklas temperattra: apm. 24 — 26 °C
Konvekcijas krasns: > Cepsanas temperatara: apm. 210 °C
» Cepsanas temperatara: apm. 210 - 200 °C ) Cepsanas laiks: apm. 10 minutes
) Apcepsana ar aizvértu krasns varstu
» Tvaiks — apm. 0,6 litri Konvekcijas krasns:
» Cepsanas laiks: apm. 9 minates, > Cepsanas temperatdra: apm. 210 - 200 °C

> Apcepsana ar aizvértu krasns varstu
» Tvaiks —apm. 0,6 litri
> Cepsanas laiks: apm. 9 minutes




Rozinu / sokolades / kraukskigas maizites Mikstas pines Kardinala cepure
120 gb 28 gb 12gb

Rauga mikla

Rauga mikla Rozinu / Sokolades maizitém Rauga mikla

4,500kg 550.tipa kviesu milti 1,700kg rozines, izmércétas 6,730kg  550.tipa kviedu milti 3,000kg 550.tipa kviesu milti
0,135kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs vai 0,200kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs 0,090kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs
0,675kg cukurs 1,250 kg Sokolades gabalini (atdzeséti) 1,220kg sviests vai margarins 0,400kg cukurs

0,810kg sviests vai margarins

0,360kg raugs (rauga daudzums japielago uznémuma darba

» Pievieno miklas miciSanas beigas.

1,000kg cukurs
0,460kg raugs (rauga daudzums japielago uznémuma

0,400kg biezpiens
0,900kg sviests

procesam) Kraukskigajam maizitéem darba procesam) 0,450kg olas
0,630kg olas Kraukskigais maisijums 0,930kg olas 0,500kg olas dzeltenums
1,400kg -1,550 kg Gdens, auksts (Gdens daudzums japielago 0,170kg Bienex, medus griljazas maisijums 0,120kg sals 0,500kg Gdens, auksts

miltu kvalitatei)
0,080kg sals
0,050 kg Butter-Sahne-Aroma, sviesta aromats
P Micisana spiralveida micitaja: 4 + 7 minates
Miklas temperatdra: 25 - 27 °C
Miklas atpata: 15 minuates
Miklas bumbinu raudzésana: 10-15 minutes

Rozinu / Sokolades maizisu gatavosana

P Rauga miklu sadala pa 2,400 kg un noapalo.

» Dalitaja miklu sadala 30 gabalinos.

P Saliek uz platim un raudzésanas kamera uzraudzé.
» Uzragusas apziez ar olu.

> Cep.

0,140kg mandeles
» Labi samaisa un vienmérigi uzber uz pannas,
kas izklata ar pergamentu.

Kraukskigo maiziSu gatavosana

» Rauga miklu sadala pa 2,400 kg un noapalo.

» Dalitaja miklu sadala 30 gabalinos.

» Miklas bumbinas nedaudz samitrina un viegli
apvila kraukskigaja maisijuma.

» Liek uz platim.

2,100kg - 2,200 kg Gdens, auksts (Gdens daudzums japielago
miltu kvalitatei)
» Micisana spiralveida micitaja: 4 + 7 mindtes
Miklas temperatira: 25 - 27 °C
Miklas atpdta: 15 minates
Miklas bumbinu raudzésana: 10-15 mindtes

Gatavosana

» Péc miklas atputas sadala to gabalinos pa 150 g.

» Katru gabalinu izrullé apm. 30 cm garas standzinas un no
3 gabaliniem sapin pini.

» Saliek uz platim.

» Raudzésanas kamera uzraudze.

0,300kg raugs
0,054kg sals
0,040kg Butter-Sahne-Aroma, sviesta aromats
0,010kg Combani, vanilas esence
» Micisana spiralveida micitaja: 4 + 7 minutes
Miklas temperatdra: 25 - 27 °C
Miklas atpdta: 15 mindtes
Miklas bumbinu raudzésana: 10-15 minutes

0,650kg rozines, ieprieks izmércétas
P Pievieno micianas beigas

Dekors
1,300kg Fondants
0,250kg mandelu skaidinas, grauzdétas

PADOMS: Lai pagatavotu Sokolades maizites, izmantojiet » Uzraudze. » Uzragusas apziez ar olu.
atdzesétus vai saldétus sokolades gabalinus. Tas nelaus » Cep. » Cep.
gabaliniem izkust. Gatavosana

Cepsana Cepsana » Péc miklas atputas, dala to gabalinos pa 550 g.
Cepsana Plauktu krasns » Cep, kad uzraudzétas par ' lidz % no maksimala » Katru gabalu noapalo.
Plauktu krasns » Cepsanas temperattra: apm. 210 °C raudzésanas laika. Plauktu krasns: » Saliek uz platim.
b CepSanas temperatira: apm. 210 °C » Cepsana - bez tvaika » CepSanas temperatura: apm. 180 °C » Raudzésanas kamera uzraudze.
> Cepsana - bez tvaika » Cepsanas laiks: apm. 10 minGtes » Cepsana - bez tvaika » Kad miklas sagataves uzrligusas par %, apziez ar olu un iegriez.
> Cepsanas laiks: apm. 10 minGtes » Cepsanas laiks: apm. 20 - 25 minates. » Cep.

Konvekcijas krasns: Konvekcijas krasns: P Péc cepsanas atdzesé, parklaj ar Fondanta glazuru.
Konvekcijas krasns: » Cepsanas temperatdra: apm. 185 °C » Apkaisa ar grauzdétam mandelém.

) Cep3anas temperatura: apm. 210 - 200 °C
) Apcepsana ar aizvértu krasns varstu.

» Tvaiks —apm. 0,6 litri.

) Cepsanas laiks: apm. 9 minates.

» Cepsanas temperatara: apm. 210 - 200 °C
> Apcep3ana ar aizvértu krasns varstu

» Tvaiks —apm. 0,6 litri

» Cepsanas laiks: apm. 9 minates

» Cepsanas laiks: 1,5 minttes

» Turpina cepsanu: apm. 165 °C
» Cepsanas laiks: 22 mindtes

» Turpina cepSanu: apm. 170 °C
» Cepsanas laiks: 1,5 minates

» Cep ar atvértu krasns varstu

Cepsana

Plauktu krasns

» Cep pilnigi uzraudzétu.

» Cep3anas temperatara: apm. 180 °C
» Cepsanas laiks: apm. 30 minutes



Sviesta kuka

1 panna, 60 x 40 cm, 40 gab.

Drumstalu kuka Mini panettone Gardas maizites

1 panna, 60 x 40 cm, daudzums: 40 gab. 120 gab. 45 gab.

Rauga mikla
5,000kg 550.tipa kviesu milti
0,150kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs
0,550kg cukurs
2,250kg sviests
0,875kg olas

lejava
1,000kg 550.tipa kvieSu milti
0,250kg raugs
0,040kg vajpiena pulveris
0,620kg adens
P Visas sastavdalas samica mikla un raudzé

0,875kg olas dzeltenums 2 stundas.
0,750kg udens, auksts vai ledus
1,350kg rauga mikla (Hefesoft) 1,350kg rauga mikla (Hefesoft) 0,450kg raugs Pamatmikla

[skatTt pamatrecepti]

0,250kg sviests

[skatTt pamatrecepti]

Vanilas kréms

0,060kg sals
0,030kg Butter-Sahne-Aroma, sviesta aromats
0,015kg Sicilia, citronu esence

1,000kg ['550.tipa kviesu milti
10,750 kg  sviests
0,250kg cukurs

0,050kg Fondants 0,220 kg 000, vanilas kréma pulveris » Micisana spiralveida micitaja: 4 + 7 minates 0,038kg sals
0,003kg Combani 0,600kgadens Miklas temperatara: 22 - 24 °C 0,030kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs
P Saputo. Miklas atpata: 15 minates 0,150kg olas
p Izmaisa viendabiga masa, 10 minates uzbriedina. Miklas bumbinu raudzésana: 10-15 minates 0,010kg Sicilia, citronu esence
Virsmai 0,020kg Combani, vanilas esence

0,120kg mandelu skaidinas
0,100kg cukurs
0,200kg saldais kréjums

0,750kg drumstalas (Miirbella)
[skatTt pamatrecepti]

Augli
0,750kg rozines, ieprieks izmércétas

» Pievieno micisanas beigas.

P Visas izejvielas kopa ar iejavu samica
viendabiga mikla.

Augli
0,900kg rozines, ieprieks izmércétas
0,250kg pérlu cukurs

Dekors » miklas micisanas beigas pievieno rozines un
0,150kg olas pérlu cukuru.
0,300kg  pérlu cukurs PADOMS: rozipu vieta var izmantot
Gatavosana Gatavosana Sokolades gabalinus.
» Miklu izrullé un liek uz taukiem ieziestas plats un sadursta. » Miklu izrullé un liek uz taukiem ieziestas plats un sadursta.

>

Kad mikla par 2 uzragusi, taja veido dzilas iedobites.

> Uzklaj vanilas krému.

> ledobités pilda saputoto sviestu ar Fondantu. » Uzber drumstalas.

Parkaisa ar mandelu skaidinam. > Cep.
P Péctam parkaisa ar cukuru. Gatavosana Gatavosana
» Vél nedaudz uzraudzé un cep. Cepsana » Samicitu miklu sadala gabalinos pa 100 g. » Miklu sadala gabalinos pa 120 g un liek uz plats.
P Uzreiz péc cepsanas kiku parziez ar saldo kréjumu. Plauktu krasns » Miklas bumbinas liek papira forminas, kuras ievieto mafinu p Atstaj raudzéties istabas temperatira apm.30
> » Cep, kad mikla uzragusi par %2 no raudzésanas laika. cepsanas formas. minutes
ZINASANAI: Lai pagatavotu sviesta kikas, mikla un » Cepsanas temperatdra: apm. 220 °C » Liek raudzétava. » Tad apziez ar olu.
dekorésanai atlauts izmantot tikai sviestu vai sviesta taukus. ) Cepsanas laiks: apm. 20 minGtes » Kad miklas sagataves uzrligusas par % apziez ar olu un iegriez. » Cep.

» Apkaisa ar cukura graudiniem.

Cepsana » Cep.
Plauktu krasns Cepsana
b Cepsanas temperatira: apm. 240 °C Cepiana Konvekcijas krasns

4

Cepsanas laiks: apm. 15 mindtes

Plauktu krasns
» Cepsanas temperatara: apm. 210 °C
» Cepsanas laiks: apm. 20 minates

> Cepsanas temperattra: 200 - 180 °C.
> Cepsanas laiks: apm. 16 - 18 mindates.
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Pamatreceptes

Rauga mikla

1,000kg 550.tipa kviesu milti 1,000kg Miirbella, maisijums smilsu miklas gatavosanai
0,030kg Hefesoft, kvalitates uzlabotajs 0,500kg sviests

. 0,150kg cukurs
0,180kg sviests vai margarins
0,080kg raugs (rauga daudzums japielago uznémuma darba
procesam)
. 0,140kg olas
0,310kg -0,350 kg udens, auksts (Gdens daudzums japielago
miltu kvalitatei)
0,018kg sals
0,010kg Butter-Sahne-Aroma, sviesta-kréjuma esence
» Micisana spiralveida micitaja: 4 + 7 minates.

Drumstalas

P Visas izejvielas sakapa drumstalas.

Cepsana
> Miklas temperatira: apm. 24 — 26 °C
> Miklas raudzésana: apm. 15 minGtes

® ~ 7
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