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Sokolades mango kiika
1 plats 60x20 cm

Keksa masa

590 g Muffin Soft RSPO MB, cepamais
maistjums 1pasi mikstu mafinu un
placmaizu pagatavosanai.

325g olas

240 g augu ella

100 g Schokobella tume, lietosanai gatavs
Sokolades krems

60 g udens

> Sastavdalas samaisit videja atruma ar
rupjo lapstinu ~3 mindtes lidz
viendabigai masai.

Mango pildijums

550 g Bon Vanille, lietosanai gatavs, termoizturigs vanilas pildijums kdkam un citiem
izstradajumiem
50 g Schokobella Mango, lietosanai gatavs mango krems pildisanai un parklasanai,
uzsildits

> Sastavdalas samaisit.

Jogurta putu kréjums

250 g Alaska-express Neutral, aukstumizturigs neitrals putukréjuma stabilizétajs ar vieglu
vanilas garsu

500 g udens, ~50 °C

500 g Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT, gaisigs, dabigs saldais kréjums, saputots

> Alaska-express izSkidina ddeni, pievieno putukrejumu.

Dekoracija

300 g Schokobella Mango, uzsildits
220 g mango skéles

Pagatavosana

Masu izklaj uz ietaukotas un miltiem parkaisitas vai ar cepampapiru noklatas plats.
Uz masas diagonalas stripas izspiez mango pildijumu.

Cep ~190 °C ~25-30 minutes. Atdzese.

Uz kikas kl3j putukrejuma pildijumu un izlidzina.

Liek ledusskapr sastingt ~2 stundas, tad uz bridi liek saldéetava.

Parklaj ar Schokobella Mango krému. Dekoré ka paradits attela.
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