
55X67 G

BAMBERGAS RADZIŅŠ
KRUASĀNS AR ĪPAŠ I  AUGSTU SVIESTA
SATURU, 26% SVIESTS

CROISSANT ROYAL
PATEICOTIES L IELAJAM SVIESTA SATURAM,
Š IE  FRANČU RADZIŅ I ,  I LGI  SAGLABĀJAS
SVAIGI.  27% SVIESTS

60X80 G

MINI SVIESTA KRUASĀNS
KRUASĀNS MINI  FORMĀTĀ  AR JAUKU
SPĪDĪGU VIRSMU, IZGATAVOTS NO
AUGSTĀKĀS KVALITĀTES ĪSTA SVIESTA,
27% SVIESTA

180X30 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 155-160 °C 18-20 MIN - 155-160 °C 18-20 MIN -

PRETZEL RADZIŅŠ  AR SĒKLĀM
RADZIŅŠ  NO KĀRTAINĀS KVIEŠU UN RUDZU
PILNGRAUDU MĪKLAS AR SVIESTU,  16%
SVIESTS UN  4% SĒKLU MAISĪJUMS

60X80 G

ŠĶ IŅĶA-SIERA KRUASĀNS
MAIZĪTE NO KRUASĀNU MĪKLAS AR ŠĶ IŅĶA
SĶĒL I  UN BAGĀTĪGU SIERA KRĒMA PILDĪJUMU.
13% SVIESTS,  13% ŠĶ IŅĶ IS ,  14% SIERA
PILDĪJUMS

50X110 G

ŠOKOLĀDES KRUASANS ROYAL
ĪSTS FRANČU SVIESTA KRUASĀNS AR MUTĒ
KŪSTOŠU ŠOKOLĀDES PILDĪJUMU,
PĀRKAISĪTS AR GARDIEM ŠOKOLĀDES
GABALIŅ IEM. 18% SVIESTS,  20%
ŠOKOLĀDES PILDĪJUMS, 2% ŠOKOLĀDES
GABALIŅ I

55X90 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 155-160 °C 18-20 MIN -

PRETZEL SVIESTA MAIZĪTE
TRAUSLA,  NO KRUASĀNU MĪLKAS
PAGATAVOTA AR NEDAUDZ SĀĻU, GARŠĪGI,
KRAUKŠĶOSU GAROZIŅU, TRĪJSTŪRVEIDA,
IDEĀL I  P IEMĒROTA LAI  AR KO APZIESTU, 
20% SVIESTS

50X100 G

PRETZEL CROGUETTE
KRAUKŠĶĪGA UN MAIGI LAPAINA,  AR
SPĒCĪGU SVIESTA GARŠU BAGETE NO
MAZLIET SĀĻAS SVIESTA MĪKLAS
(KRUASĀNS + BAGETE) AR TRIM GLĪT IEM
IEGRIEZUMIEM. 21% SVIESTA

55X100 G

CROISSANT ROYAL AR
APRIKOZU PILDĪJUMU
ĪSTS FRANČU SVIESTA KRUASĀNS AR MUTĒ
KŪSTOŠU ABRIKOŽU PILDĪJUMU. 
19% ABRIKOŽU PILDĪJUMS, 16% SVIESTS

55X90 G

155-160 °C 18-20 MIN - 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ

Kruasāni bake off


