
ŠĶ INKA -  SIERA STRŪDELE
PĀRKLĀJUMĀ  PROVANSAS GARŠVIELU UN
RĪVĒTA SIERA MAISĪJUMS. 22% ŠĶ IŅĶ IS ,
20% SVISTES,  16% SIERS (SVAIGAIS
SIERS,  GOUDA UN EDAMAS SIERS) ,  
1 1% GARŠVIELU UN SIERA DEKORS

60X105 G60X105 G

SIERA STRŪDELE
KĀRTAINĀS SVIESTA MĪKLAS STRŪDELE AR
KRĒMĪGU SIERA PILDĪJUMU. PĀRKLĀTA AR
RĪVĒTU SIERU. 44% SIERA PILDĪJUMS
(SVAIGAIS SIERS,  MOCARELLA SIERS,
PARMEZĀNA SIERS)

SPINĀTU STRŪDELE AR FETAS
SIERU
STRŪDELE NO RAUGA KĀRTAINĀS
MĪKLAS AR SVIESTU,  SPINĀT IEM UN
FETAS SIERA PILDĪJUMU. 12% SVIESTS
UN 36% SPINĀTU PILDĪJUMS

50X125 G

SIERA MĒLĪTE AR SALAMI
KĀRTAINĀS SVIESTA MĪKLAS MAIZĪTE AR
SALAMI GABALIŅ IEM UN SIERA KRĒMU.
24% SVIESTS,  33% SIERA – SALAMI
PILDĪJUMS

48X120 G

FILO MĪKLAS RULLĪŠ I  AR
VISTAS -SIERA PILDĪJUMU,
PĪRĀDZIŅ I  NO FILO MĪKLAS AR VISTAS
GAĻAS UN SIERA PILDĪJUMU. 
40% PILDĪJUMS

100X100 G

SVAIGĀ  SIERA -  Č ILLI  PIPARU
PĪRĀDZIŅŠ
PIKANTA UZKODA AR SVAIGĀ  S IERA - Č I LL I
P IPARU PILDĪJUMU, SVIESTA,  KUKURŪZAS
KĀRTAINAJĀ  MĪKLĀ .  32% SVAIGĀ  S IERA -
Č I LL I  P IPARU PILDĪJUMS

50X110 G

SIERA GLIEMEZĪTIS ROYAL 
NO KĀRTAINĀS RAUGA MĪKLAS AR SVIESTU
PAGATAVOTA DIVU SIERU MAIZĪTE.  
10% SVIESTS,  42% SIERA-KRĒMA PILDĪJUMS

50X130 G

PĪRĀDZIŅ I  AR FRANKFURTES
DESIŅĀM UN KEČUPU
SVIESTA - RAUGA KĀRTAINĀS MĪKLAS
PĪRĀDZIŅŠ  AR FRANKFURTES DESIŅU UN
KEČUPU. 19% SVIESTS,  27% DESA, 
16% KEČUPA MĒRCE

50X140 G

SALAMI PICAS PĪRĀGS
SULĪGA PICAS ŠĶĒLE AR TOMĀTU-SIERA
PILDĪJUMU, BAGĀTĪGI KLĀTA AR SALAMI
ŠĶĒLĪTĒM, TOMĀTU MĒRCI ,  TOMĀTU
KUBICIŅ IEM UN RĪVĒTU SIERU. 17% SIERS,
8% SALAMI,  9% TOMĀTU MĒRCE, 7% TOMĀT I

32X170 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 26-28 MIN DAUDZ 165-175 °C 26-28 MIN DAUDZ

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ
165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ

155-160 °C 22-24 MIN - 165-175 °C 26-28 MIN DAUDZ 180 °C 25-30 MIN -

Pīrādziņi un uzkodas bake off

165-175 °C 22 MIN MAZLIET

KRAUKŠĶĪGA SIERA MAIZĪTE
SIERA MAIZĪTE NO SVIESTA KRUASĀNU
MĪKLAS,  DEKORĒTS AR GOUDA UN EDAM
SIERU. 20% SVIESTS,  6% SIERS

46X105 G



55X67 G

BAMBERGAS RADZIŅŠ
KRUASĀNS AR ĪPAŠ I  AUGSTU SVIESTA
SATURU, 26% SVIESTS

CROISSANT ROYAL
PATEICOTIES L IELAJAM SVIESTA SATURAM,
Š IE  FRANČU RADZIŅ I ,  I LGI  SAGLABĀJAS
SVAIGI.  27% SVIESTS

60X80 G

MINI SVIESTA KRUASĀNS
KRUASĀNS MINI  FORMĀTĀ  AR JAUKU
SPĪDĪGU VIRSMU, IZGATAVOTS NO
AUGSTĀKĀS KVALITĀTES ĪSTA SVIESTA,
27% SVIESTA

180X30 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 155-160 °C 18-20 MIN - 155-160 °C 18-20 MIN -

PRETZEL RADZIŅŠ  AR SĒKLĀM
RADZIŅŠ  NO KĀRTAINĀS KVIEŠU UN RUDZU
PILNGRAUDU MĪKLAS AR SVIESTU,  16%
SVIESTS UN  4% SĒKLU MAISĪJUMS

60X80 G

ŠĶ IŅĶA-SIERA KRUASĀNS
MAIZĪTE NO KRUASĀNU MĪKLAS AR ŠĶ IŅĶA
SĶĒL I  UN BAGĀTĪGU SIERA KRĒMA PILDĪJUMU.
13% SVIESTS,  13% ŠĶ IŅĶ IS ,  14% SIERA
PILDĪJUMS

50X110 G

ŠOKOLĀDES KRUASANS ROYAL
ĪSTS FRANČU SVIESTA KRUASĀNS AR MUTĒ
KŪSTOŠU ŠOKOLĀDES PILDĪJUMU,
PĀRKAISĪTS AR GARDIEM ŠOKOLĀDES
GABALIŅ IEM. 18% SVIESTS,  20%
ŠOKOLĀDES PILDĪJUMS, 2% ŠOKOLĀDES
GABALIŅ I

55X90 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 155-160 °C 18-20 MIN -

PRETZEL SVIESTA MAIZĪTE
TRAUSLA,  NO KRUASĀNU MĪLKAS
PAGATAVOTA AR NEDAUDZ SĀĻU, GARŠĪGI,
KRAUKŠĶOSU GAROZIŅU, TRĪJSTŪRVEIDA,
IDEĀL I  P IEMĒROTA LAI  AR KO APZIESTU, 
20% SVIESTS

50X100 G

PRETZEL CROGUETTE
KRAUKŠĶĪGA UN MAIGI LAPAINA,  AR
SPĒCĪGU SVIESTA GARŠU BAGETE NO
MAZLIET SĀĻAS SVIESTA MĪKLAS
(KRUASĀNS + BAGETE) AR TRIM GLĪT IEM
IEGRIEZUMIEM. 21% SVIESTA

55X100 G

CROISSANT ROYAL AR
APRIKOZU PILDĪJUMU
ĪSTS FRANČU SVIESTA KRUASĀNS AR MUTĒ
KŪSTOŠU ABRIKOŽU PILDĪJUMU. 
19% ABRIKOŽU PILDĪJUMS, 16% SVIESTS

55X90 G

155-160 °C 18-20 MIN - 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ

Kruasāni bake off



VĒJA KŪKA AR BIEZPIENA
KRĒMA PILDĪJUMU CLASSIC
KLASISKA VĒJAKŪKA NO KĀRTAINĀS RAUGA
MĪKLAS AR SVIESTU. 15% SVIESTS,  
39% BIEZPIENA PILDĪJUMS

80X145 G

TIROLES ĀBOLU STRŪDELE
GATAVAS UN SALDĒTAS ĀBOLU
STRŪDELES ŠĶĒLĪTES AR BAGĀTĪGU
PILDĪJUMU. 63% ĀBOLI

36X160 G

SVIESTA KĀRT.  MĪKLAS
STRŪDELE AR Ķ IRŠU PILDĪJ,  CUK
34% KIRŠU PILDĪJUMS, PAGATAVOTS NO
VESELIEM Ķ IRŠ IEM, 25% SVIESTS

50X125 G

FRANČA KANĒĻMAIZĪTE
MAIZĪTE NO KRUASĀNU SVIESTA MĪKLAS AR
KANĒĻA CUKURU UN PERSIPĀNU PILDĪJUMU.
20% SVIESTS,  28% PERSIPĀNA KANĒĻA
PILDĪJUMS

50X125 G

KĻAVU SĪRUPA –
PEKANRIEKSTU MAIZĪTE
KĀRTAINĀS MĪKLAS MAIZĪTES AR KĻAVU
SĪRUPA PILDĪJUMU UN PEKANRIEKSTIEM

48X95 G

50X130 G

ZEMEŅU-BIEZPIENA DĀLDERIS
KĀRTAINĀS SVIESTA-RAUGA MĪKLAS MAIZĪTE
AR BIEZPIENA UN ZEMEŅU PILDĪJUMU.
10% SVIESTS,  33% BIEZPIENA PILDĪJUMS,
25% ZEMEŅU PILDĪJUMS

AVEŅU-BIEZPIENA DĀLDERIS
KĀRTAINĀS SVIESTA-RAUGA MĪKLAS
MAIZĪTE AR BIEZPIENA UN AVEŅU
PILDĪJUMU. 10% SVIESTS,  33% BIEZPIENA
PILDĪJUMS, 25% AVEŅU PILDĪJUMS

50X130 G

ŠOKOLĀDES RADZIŅŠ  AR
VANIĻAS KRĒMU
RAUGA KĀRTAINĀ  MĪKLA,  P ILDĪTA AR ĪSTU
ŠVEICES ŠOKOLĀDI UN VIEGLU VANIĻAS
KRĒMU.19% ŠOKOLĀDES KRĒMS, 
13% VANIĻAS KRĒMS, 13% SVIESTS

50X125 G

ŠOKOLĀDES -  BUMBIERU MAIZĪTE
KRAUKŠĶĪGĀ  SVIESTA-KĀRTAINĀ  MĪKLA IR
BAGĀTA AR BUMBIERU PILDĪJUMU UN
ŠVEICES ŠOKOLĀDES PILDĪJUMU.
38% BUMBIERU PILDĪJUMS, 22% SVIESTS,  
6% ŠOKOLĀDES PILDĪJUMS

50X135 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-170 °C 23-24 MIN DAUDZ

165-175 °C 26-28 MIN - 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ

190 °C 18 MIN - 165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ CA 160 °C 25-30 MIN -

Maizītes bake off

165-175 °C 20-22 MIN DAU DZ

ZEMEŅU-VANIĻAS SIRSNIŅA
UZKRĪTOŠS SIRDS FORMAS KONDITOREJAS
IZSTRĀDĀJUMS NO KRAUKŠĶĪGA RAUGA VAI
KĀRTAINĀS MĪKLAS AR VANIĻAS KRĒMA-
ZEMEŅU PILDĪJUMU. 27% VANIĻAS KRĒMS,
14% ZEMEŅU PILDĪJUMS, 1 1% SVIESTS

10X110 G               



80X40 G

MINI MAIZĪŠU ASORTI
UZBRIEDINĀTAS MINI  MAIZĪTES AR DAŽĀDIEM
PILDĪJUMIEM: AR BIEZPIENA, R IEKSTU,  ĀBOLU
UN VANIĻAS KRĒMA PILDĪJUMU

165-175 °C 20-22 MIN DAUDZ

Mini maizītes / pīrādziņi
bake off

MINI SVIESTA KRUASĀNS
KRUASĀNS MINI  FORMĀTĀ  AR JAUKU
SPĪDĪGU VIRSMU, IZGATAVOTS NO
AUGSTĀKĀS KVALITĀTES ĪSTA SVIESTA,
27% SVIESTA

180X30 G

155-160 °C 18-20 MIN -

175-185 °C 26-28 MIN ROHKELT

60X55 G

MINI MĒLĪTE TRIO
MĒLĪTES NO SVIESTA KĀRTAINĀS MĪKLAS AR
TOMĀTU,  SIERA UN PURAVU PILDĪJUMU


