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‘ Artnr ‘ Médédud ‘

Mustika-toorjuustutort

Muredast heledast kiipsisepurust pohi
ahvatlevas kombinatsioonis toorjuustu-

vahukooretaidise ja mahlase metsmustika-

test kattega.

‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu

EISISALDA PALMIOLI VEGETAARNE

‘ Médédud ‘ Kaal

Toorjuustukook
ala New York

Populaarne klassika USAst: kreemjas
toorjuustu-vahukoorest toorjuustumass
heledal kiipsisepurupdhjal.

‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu

Kaal Loige Art nr Loéige
‘ 205 ‘ @24cm ‘ 1700 g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 6 ‘ 206 ‘ 224cm ‘ 1700¢g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 6 ‘
@ /i 1 y ili-i @ Q@ i
Virsiku-granadilli-juustukook Kiipsetatud kohupiimatort
EI SISALDA PALMIOLI ~ VEGETAARNE v
Heledal kupsisepurupdhjal on mait- Uks populaarsemaid Svaabi perenaiste
sev kooslus koorega toorjuustust ning klassikuid: varske kohupiima-hapukooretai-
puuviljasest virsikumoosist. Ahvatlev dis muretaignapdhjal. Téeline maiuspala.
granadillimoosiga marmoriseeritud juustu-
koogitaidis.
‘ Art nr ‘ M&ddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr ‘ Moéddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
‘ 9269 ‘ @24cm ‘ 1550 g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 6 ‘ 9105 ‘ 228cm ‘ 2000g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘
. Punase sostra-
Maasikatartalett vaarikatartalett
EI SISALDA PALMIOLI  VEGETAARNE EI SISALDA PALMIOL! ~ VEGETAARNE
Krobedal véimuretaignal peen jogurti-va- Horgutav marjatartalett varskest jogurti-
nillikreemitaidis, maasikamoos ja kaunistu- vanillikreemist drn-muredal véimuretaig-
seks maitsvad maasikapoolikud. Tartalett nal, mille peal punased séstrad ja vaarika-
on laigestatud Zeleega ja kaunistatud moos. Katteks maitsev véi-puistepurukiht.
hakitud sarapuupahklitega.
‘ Art nr ‘ M&ddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr ‘ Moéddud ‘ Kaal ‘ Lodige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
‘ 163 ‘ 228 cm ‘ 1650 g ‘ lahti 16igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘ 168 ‘ 228cm ‘ 1450 g ‘ lahti Idigatud ‘ 12 ‘ 4 ‘
Vaarika- ) '
sarapuupihklitartalett i Sokolaadikook
EI SISALDA PALMIOLI VEGAN VEGETAMRNE LAKTOOSIVABA EI SISALDA PALMIOLI  VEGETAARNE
Sarapuupahkli-keeksipdhjal on vanilli- Ekstraklassi Sokolaadielamus: mahlane
karamelli-kreem ja vaarikatega, mis on Sokolaadikeeksimass ja kakaoglasuur on
kaetud vaarikamaitselise Zeleega. selles horgutavas koogis koos
Vegan, laktoosivaba. taiuslikus kooskdlas.
‘ Art nr ‘ Maéddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr ‘ M&bdud ‘ Kaal ‘ Léige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
‘ 9189 ‘ 228 cm ‘ 1350¢g ‘ lahti 16igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘ 224 ‘ 228cm ‘ 1050¢g ‘ lahti Idigatud ‘ 12 ‘ 4 ‘



00

VEGAN VEGETAARNE  LAKTOOSIVABA

‘ Médédud ‘

Ouna-pihklikook

Muretaigen, kaetud mahlaste dunatikkide,
Sdunaplree ja maitsva pahklinugatiga.
Suhkru ja kaneeli segu annab koogi mait-
sebuketile viimase lihvi.

‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu

VEGETAARNE  LAKTOOSIVABA

‘ Médédud ‘

Gurmee-ounatort,
laktoosivaba

Tanu eriti korgele, umbes 70% Gunasi-
saldusele eriti mahlane delikatess-6un-
atort hiilgab valitud, kasitsi sisse tehtud,
krémpsuvate 6unaldikudega muretaig-
napdhjal, kaetud mandliliistude, kaneeli ja
Shukese Zeleekihiga.

‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu

Art nr Kaal Loige Art nr Kaal Loéige
760 ‘ 228 cm ‘ 2100g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘ 203 ‘ 228cm ‘ 2250¢g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘
Pirni-jogurtikook Marmorkook Kkirssidega
EI SISALDA PALMIOLI ~ VEGETAARNE I SISALDA PALMIOLI  VEGETAARNE
Bhulisel keeksiphjal on maitsev jogurt- Heleda ja kakaokeeksimassi marmorpdhjal
ikreem ja mahlased pirnildigud. Kook on jogurtikreem ja kirsid. Mandlilaastude ja
kaunistatud kakaodekooriga ja laigestatud kaneeliga kaunistatud kook on Ule puista-
zeleega. Magus ahvatlus! tud dekoortuhksuhkruga.
Art nr ‘ M&ddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr ‘ Moéddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
223 ‘ 228 cm ‘ 1400 g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘ 231 ‘ 228cm ‘ 1400 g ‘ lahti I6igatud ‘ 12 ‘ 4 ‘
Vanaema voi-puru-
0. ye . . .
Sidruni-plaadikeeks ploomikook
EI SISALDA PALMIOLI  VEGETAARNE VEGETAARNE
Mahlane varske keeks sidrunitikikestega, Traditsiooniline maitseelamus! Ploomi-
kaunistatud rahesuhkru ja tuhksuhkruga. poolikud hérgul parmitaignal, taidiseks
Lihtsalt maitsev! vanilli-persipanimass ja voiga valmistatud
krébe puru. Laigestatud Zeleega.
Art nr ‘ M&dédud ‘ Kaal ‘ Ldige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr ‘ M&&dud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
556 ‘ 25x38 cm ‘ 1400 g ‘ lahti 16igatud ‘ 24 ‘ 3 ‘ 390 ‘ 236cm ‘ 3100 g ‘ lahti I6igatud ‘ 14 ‘ 2 ‘
2
Mustika-laimi plaadikook
EI SISALDA PALMIOLI VEGAN VEGETAMRNE LAKTOOSIVABA
Mahlasel varskendaval laimimaitselisel
keeksipohjal on maitsev vanillikreem,
metsmustikad ja Zeleekiht.
Art nr ‘ Moéodud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
762 ‘ 25x38cm ‘ 1900 g ‘ lahti 16igatud ‘ 24 ‘ 3 ‘



‘ Médédud

‘ Kaal

Yabarbri-maasika-plaadikook

Maitsev kooslus mahlastest maasikatest
ja rabarbrittkkidest 6hulisel keeksipdhjal,
kaetud krébeda véi-purukattega. Suviselt
varske!

‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu

‘ Médédud ‘ Kaal

Mandariini-vahukoorekook

Kahe biskviitpdhja vahel on &huline vanilli-
vahukooretaidis. Selle peal on rikkalik
mandariinitaidisest, mahlastest mandarii-
nildikudest ja Zeleest kate.

‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘

Art nr Loige ‘ Art nr Loige
543 ‘ 25x38cm ‘ 20009 ‘ lahti I8igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘ ‘ 533 ‘ 25x38cm ‘ 2900g ‘ lahti 16igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘
@ o . % @ Schwarzwaldi kirsiviina-
Tiramisu-plaadikook vahukoorekook
ALKOHOLIGA SIS/ PALMIOE ALKOHOLIGA
Kaks koogipdhja, Uks neist kohviga immu- Maius varskest koorest, mahlastest
tatud, nende vahel aromaatne amaretto- kirssidest, ehtsast Schwarzwaldi kirsivii-
maitseline tiramisu-kohupiimavahukoor nast ja pehmest Sokolaadibiskviitpdhjast
ning kohvi-vahukoor. Kook on kaetud garanteerivad magusa maitseelamuse.
tiramisu-kohupiima-vahukoorega ning Sokolaadilaastudega kaunistatuna naevad
kaunistatud kakaodekooriga. valja nagu kasitsi tehtud.
Art nr ‘ M&ddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ ‘ Art nr ‘ Moéddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
522 ‘ 25x38cm ‘ 22509 ‘ lahti I6igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘ ‘ 527 ‘ 25x38cm ‘ 2250¢g ‘ lahti I6igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘
i ¢ i
Marja-vahukoorekook Vaarika-vahukoorekook
El SISALDA PALMIOLI EI SISALDA PALMIOLI
Marja- ja Sokolaadisdprade uus lemmik: Rohkem vaarikaid enam peaaegu ei saagi
kaks $okolaadi-biskviitpohja, taidiseks olla! Kakao- ja hele biskviitpohi, nende
vanillivahukoor, selle peal ménusad puna- vahel maitsev vanillivahukoor. Kaunis-
sed sOstrad ja metsvaarikad Zeleekattega. tuseks mahlased vaarikad, laigestatud
Zeleega.
Artnr ‘ M&ddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ ‘ Art nr ‘ Méddud ‘ Kaal ‘ Loéige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
534 ‘ 25x38cm ‘ 2650¢g ‘ lahti I6igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘ ‘ 536 ‘ 25x38cm ‘ 25009 ‘ lahti I6igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘

Magusa

ahvatlused



E1 SISALDA PALMIDLI

Maasika-plaadikook

Kahe heleda biskviitpdhja vahel on varske
Shuline taljesdbralik vahukoor. Kooki kata-
vad maitsvad maasikapoolikud ja mahlane
Zeleekate.

E1 SISALDA PALMIDL

‘ Médédud ‘ Kaal

Maasika-jogurti-
vahukoorekook

Ohuline ja varske kooslus maasikapooli-
kutest ja jogurtivahukoorest kahe heleda
tordip&hja vahel. Kaunistatud rostitud
mandlilaastudega. Hork ja varske!

‘ Loéige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘

Art nr ‘ Méddud ‘ Kaal ‘ Loéige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr
588 ‘ 25x38cm ‘ 2900¢g ‘ lahti I6igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘ 591 ‘ 25x38cm ‘ 28009 ‘ lahti I6igatud ‘ 20 ‘ 3 ‘
Brownie-tassikook @ @ @ Ouna-kaera-chia-tassikook
VEGAN VEGETAARNE A 1)
Populaarseid brownie'sid jagub siin Puuviljane tassikoogivariant populaarsest
mujalegi kui nimesse - intensiivselt Soko- kombost: chiaseemnetega duna-keeksitai-
laadised ja vorratult maitsvad. Imeliselt gen, mis avaldab muljet &hulise karamel-
mahlane $okolaadibiskviidimuffin maitsva- litéidise ja magushapuka dunakattega.
te Sokolaaditukkidega ja hdrgu Sokolaadi- Maitseb ka mujal kui muslis!
kreemikattega.
Art nr ‘ M&ddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘ Art nr ‘ Moéddud ‘ Kaal ‘ Loige ‘ Portsjonid ‘ Karbi sisu ‘
791 ‘ @5cm ‘ 7cm ‘ 709 ‘ 9 St./ Tray ‘ 4x9St. ‘ 793 ‘ @5cm ‘ 7cm ‘ 80g ‘ 9 St./ Tray ‘ 4x9St. ‘

www.hellin.eu



