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SO easy Is vegan su
100% umCereal veganiska baze
von umCereal vegan
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easy classic

Sviesiy spalvy misinys be prieskoniy ir Zoleliy
suteikia jums galimybe rinktis tarp veganisky
Nuggets, Sviesios spalvos veganiskos desros,
veganisky jdary. Tiesiog sekite pagrindinj recepta
ipildami vandens, augalinio aliejaus, druskos, pagar-
dinkite prieskoniais ir Zolelémis pagal savo skonj.
Tada atsargiai sumaisykite visus ingredientus
(be intensyvaus pjaustytuvo!) ir jisy mésos
pakaitalas yra paruostas

Vegan cacy red

Rausvos spalvos misinys be prieskoniy ir Zoleliy
suteikia jums galimybe rinktis tarp veganiskos
Merguez desros, veganisko Burger paplotélio,
veganiskos Bolognese. Tiesiog sekite pagrindinj
recepta, jpilkite vandens, augalinio aliejaus, druskos
ir pagardinkite prieskoniais ir Zolelémis pagal savo

skonj. Tada astargiai sumaisSykite visus ingredienty

(be intensyvaus pjaustytuvao!) ir jusy mesos

pakaitalas yra paruostas



UwCereal veyaa&r’kos'
bazés priraluwat

Auksciausia kokybé naudojant
pasirinktus augalines kilmes baltymus

Lengvas paruosimo budas ir
suiderinti produktai

Visada galima naudoti prieskonius
ir zoleles pagal jusy poreikius

llgas umCereal misSinio tinkamumo laikas
(12 ménesiy laikyti vésiai ir sausai)

Praktiska pakuote po 4 ir 15 kg




Lengva veganiska
Desrelé (Bratwurst)

Vegan easy klasika  350g

Augalinis aliejus 50¢g
Vanduo (Saltas) 600g
Druska 22g
Baltieji pipirai 3g
Majoranas 2g
Muskato rieSutas 2g
Petrazolés 2g

Létai sumaisykite ingredientus ir
apdorokite kaip jprasta.

Veganiska
Merguez desrele
Vegan easy red 350g

Augalinis aliejus 50g

Vanduo (Saltas) 600g

Druska 22g

Merguez prieskoniy misinys pagal jasy skonj

Létai sumaiSykite ingredientus ir
apdorokite kaip jprasta.




Veganiski Nuggets

Vegan easy classic 350g
Augalinis aliejus 50g
Vanduo (Saltas) 600g
Druska 15g

Létai sumaisykite visus ingredientus ir leiskite
masei sustingti 30 min. Tada suformuokite
nuggets, Sepetéliu juos lengvai sutepkite
augaliniu aliejumi ir pavoliokite
dzitveseliuose. Dabar kepkite arba giliai
pakepinkite nuggets augaliniame aliejuje.

Veganiski
burger paplotelis

Vegan easy red 350¢g
Augalinis aliejus 50g
Vanduo (Saltas) 600g
Druska 15g

Létai sumaisykite visus ingredientus ir
leiskite masei sustingti 30 min. Tada
formuokite paplotélius. Kepkite juos
augaliniame aliejuje / riebaluose, kol
paruduos. Naudokite juos, kad
uzbaigtuméte mésainj su veganiskais
ingredientais, kaip jprasta.




Veganiski jdarai
Teslos pyragaiciai

Vegan easy red 350¢g
Augalinis aliejus 50g
Vanduo (Saltas) 600g
Druska 15g

Pridékite kity Zoleliy ar prieskoniy pagal savo
skonj, sumaisSykite visus ingredientus létai ir
leiskite masei 30 min. pastovéti. Dabar
uZpildykite sluoksniuota tesla, minksta

tesla pyragélj,... ir teskite kaip jprasta.

Veganiska Bolognese

Vegan easy red 350g
Augalinis aliejus 50g
Vanduo (Saltas) 600g
Druska 15g

Stambls pomidorai (skardine) 800¢g

Pomidory koncentratas 20g
Svogunai (brunozija) 2 vnt.
Smulkiai sukapotos 2 vnt.
cesnako skilteles

Morkos (brunoise) 2 vnt.

Druska, pipirai, raudonélis

Vegan easy red jpilkite vandens, augalinio
aliejaus ir druskos, létai sumaisykite ir
leiskite masei 30 min. pastovéti.
»,Bolognese* yra paruosta ir panasi j mésos
variantg. Sudékite visus ingredientus ir
kepkite apie. 5min. Bolognese patiekite su
makaronais arba sukitais receptais
(Lazanija, Cannelloni ir kt.)




Veganiski jdarai
Makaronai

Vegan easy classic 350g
Augalinis aliejus 50g
Vanduo (3altas) 700g
Druska 15g

Pridékite kity Zoleliy ar prieskoniy pagal savo
skonj, sumaisSykite visus ingredientus létai ir
leiskite masei 30 min. pastovéti. Dabar
uzpildykite savo makaronus, pyragus,
koldiinus, Pelmeni, .... ir toliau teskite

kaip jprasta.

Let start together in the dynamic growth
market of Vegan with
Vegan easy by

um Géféal




www.balthellin.eu



