Balt-Hellin

Recepte

1000 g Lubeca pistaciju marcipans
1000 ¢ Lubeca marcipana pamatmasa

1000 ¢ Lubeca tumsais riekstu nugats

Pagatavosana

Riekstu nugatu izkausét un temperét

25 °C. Nugata masu izklat cepamrami, laut
nedaudz pastavet.

Marcipana pamatmasu un pistaciju
marcipanu izrullét 0,5 cm biezuma.
Vispirms uz nugata masas likt izrulleto
pamatmasu, tad pistaciju marcipana
kartinu. Rami apgriez otradi. Nugata
pamatni parklat ar Lubeca Ghana piena
kuvertdru.

Kad kuvertura sastingusi, rami atkal
apgriezt otradi. Sagriezt 2x3 cm lielos
gabalinos, tos parklat Lubeca Ghana
piena kuvertdru un dekoréet péc izvéles.
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