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BEZMILTU SOKOLADES KUKA

Recepte

500 g tumsas Sokolades (péc izvéles) *jo
stipraka Sokolade, jo stipraka kaka! 500 g
Debic sviests Constant 82%, Belgijas
kvalitates sviests 600 g granulétais cukurs 600 g
Eifix Vollei, pasterizéta vesela ola 50 g

Lubeca mandelu milti

SagatavoSana

Izkauséjiet Sokoladi un sviestu kopa. Pievieno
cukuru un samaisa. Laujiet Sokolades
maistjumam atdzist zem 40 °C, tad Iénam un
nepartraukti maisot pievienojiet olu.

Beigas pievieno mandelu miltus un masu labi
samaisa.

Masu liek ar cepampapiru noklatos kaku
gredzenos un cep.

GatavoSanas temperatdra: ~190-200 °C
Gatavo3anas laiks: ~25 minates.




