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MARCIPANA KARTUPELI

Marcipana kartupeli viegla sokolades glazura

Recepte Pagatavosana

Marcipanu izveltné stieniSos un sagriez
apméram 10 - 15 gramu porcijas. Izrullé lodites,
no kuram veido velamas formas kartupelus un
tiem ar modelésanas riku iespiez ,,acis®.

Lai iegutu dabisku izskatu ieteicams veidot
dazadas formas un lielumus.

2 000 g Libekas marcipana pamatmasas

300 g Lubeca Kakao sviests
100 g Lubeca Fehmarn tumsas
kuvertaras 60%

Kakao sviestu un kuverturu izkausé apméram
30° C, preciza temperésana nav nepieciesama.
Marcipana kartupelus apvalsta kakao sviesta un
sokolades maistjuma un lauj notecét. Novietoto
uz cepama papira un lauj atdzist vesa telpa.

Padoms:

Lai marcipana kartupeliem pieskirtu
tumsaku nokrasu iesakam palielinat
kuverturas daudzumu.

Piezime:
Ar doto metodi marcipana kartupeliem bus glita
ariene un gars deriguma termins.
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