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MARCIPANA KREMS

Recepte (3 tortes & 18 cm)

Marcipana kréms
400 g Lubeca marcipana pamatmasa
50 g | deserta pasta Royal Amaretto
150 g | cukura sirups
200 g Lubeca balta kuvertira
100 g Eipro Vollei, pastarizétas olas
120 g Eipro Eigelb, pastarizéts olas dzeltenums
24 g Alaska 666, dabigs, silta Skidruma kistoss
zelatins, vai
8 lapas zelatins
1000 g Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT,
viegls, dabigs 35% putukrejums
500 g Cristalline Rot, sarkana Zeleja a la miroir,
vai
400 g | Ravifruit avenu biezenis
200 g | cukura sirups
8 lapas | zelatins

ubeca

Pagatavosana

Olas uzkarsét udens peldé un maisot
atdzeset. Marcipana pamatmasu samaisit ar
Royal Amaretto un cukura sirupu viendabiga
masa, pievienot atdzesetai olu masai. Vienu
péc otra pievienot izkauseto balto
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putukréjumu.

Kremu liek uz biskvita pamatiem kiikas
forma vai sadalit mazakas deserta porcijas,
dekoret péec velmes (piem. ka attéla: parklat
ar krasainu Cristaline vai pastaisitu zeleju
un izrotat ar svaigam ogam).

Var servét ka desertu uz skivja, tad
ieteicams samazinat zelatina daudzumu.
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