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MANDELU TORTITES

Salda ideja no marcipana pamatmasas

Smilsu mikla Mandelu pildijums
400 g Pudercukura 5 1 000 g Libekas marcipana pamatmasas
600 g Supercreme/ kréma margarins ar sviesta garsu 450 g Kristalcukura
200 g Libekas marcipana pamatmasas 200 g Eifix Vollei/ Pasterizéta, $kidra ola
150 g Eifix Vollei/ Pasterizéta, skidra ola 50 g Gidens

1 000 g Hellin kvieSu miltu 550

Marcipana pamatmasu ar sviestu un ptidercukuru saberz
irdenu. Ik pa laikam pievieno olu un miltus, visu
parstradajot vienmériga smilsu mikla.

Marcipana pamatmasu kopa ar citam sastavdalam parstrada viendabiga masa un viegli saberz putas.
Forminas, kuras plana karta (2mm) ieklata smilsu mikla, liek mandelu pildijumu un cep 20 mindtes
apméram 180-190° C. Lauj atdzist.

Mandelu tortites parklaj ar pomadi vai cukura glazuru un rota ar grauzdétam mandelém vai

smalcinatiem pistaciju riekstiem.
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