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MI Fill - viens pamats un daudzas iespéjas

MI Fill - neitrals bazes maistjums karstum- un aukstumizturigu pildijumu pagatavosanai
maizitém, klingeriem un Stricelém. Bis piemérots art biezpiena bumbinu pagatavosanai!

Mikla
2,000 kg Hellin-kviesu milti 550
0,600 kg Hefequick, cepsanas maisijums dazadu saldo rauga miklas izstradajumu
1 pagatavosanai
Debic Traditional Butter, ar tradicionalajam metodem, no pasterizéeta
0,350 kg ' .
kréjuma, pagatavots sviests 82%
0,300 kg kristaliskais cukurs
0,180 kg UNI Profiferm, raugs
0,200 kg Eipro Vollei, skidra, pasterizéta ola
1,000 kg piens

> Miklas micisana: 3+7 mindtes

» Miklas atputas laiks: 15 minates
» Miklas porciju svars pec izvéles

» Pildijuma un miklas proporcija 1:1

Drumstalu recepte

0,400 kg Hellin-kviesu milti 550

0,350 kg Hellin Vario Express, koncentréts cepsanas maistjums muffinu un
’ platmaizu pagatavosanai

0,500 kg Debic Traditional Butter, ar tradicionalajam metodém, no pasterizéta
kréjuma, pagatavots sviests 82%

0,500 kg kristaliskais cukurs

> Sastavdalas maisit lidz veidojas nepieciesamas konsistences drumstalas
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PILDIJUMU VARIANTI

Magonu pildijums

1,000 kg MI Fill, baze karstumizturiga pildijuma
pagatavosanai

1,000 kg Magonu séklas

0,700 kg Qdens

Biezpiena pildijums

1,000 kg MI Fill, baze karstumizturiga pildijuma
pagatavosanai

1,000 kg Biezpiens

0,250 k8 (dens

> Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Musli pildTijums

1,000 kg MI Fill, baze karstumizturiga pildijuma
pagatavosanai

Saulespuku seklas

Linséklas

Kirbju séeklas

Sezama s€klas

Sultana rozines, Australija

Udens

0,250 kg
0,250 kg
0,250 kg
0,150 kg
0,500 kg
0,600 kg

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Kanéla pildijums

1,000 kg MI Fill, baze karstumizturiga pildijuma

pagatavosanai

Debic Butter Constant 82%, sviests, pakusis
Balt-Exclusiv / Kanélis

Udens

0,250 kg
0,050 kg
0,350 kg

> Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Upenu pildijums

1,000 kg MI Fill, baze karstumizturiga pildijuma
pagatavosanai

0,450 kg Fruit Puree Cassis, dabigs upenu
biezenis, 90% upenes, 10% cukurs

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Riekstu pildijums

1,000 kg MI Fill, baze karstumizturiga pildijuma
pagatavosanai

1,000 kg Lubeca Lazdu rieksti, grauzdéti, drupinati
0,500 kg Udens

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Kardamona pildijums

1,000 kg MI Fill, bazes maistjums karstumizturiga
pildijuma pagatavosanai

0,300 kg Debic Traditional Butter, ar
tradicionalajam metodém, no
pasterizéta kréjuma, pagatavots sviests

0,050 kg 82% , izkauséts

0,350 kg Kardamons
Udens

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Ruma pildijums

1,000 kg MI Fill, bazes maistjums karstumizturiga
pildijuma pagatavosanai

Debic Traditional Butter, ar tradicionalajam
metodém, no pasterizéta kréjuma,
pagatavots sviests 82% , izkausets

Kakao

Caribia, karstumizturiga ruma esence

Udens

0,300 kg

0,100 kg
0,025 kg
0,400 kg

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

Sokolades pildijums

1,000 kg MI Fill, bazes maistjums karstumizturiga
pildijuma pagatavosanai

1,000 kg MI Oven Ciocoletta, karstumizturigs
kakao pildijums ar kakao un lazdu riekstu
garsu

0,300 kg MI Choffies, karstumizturigas Sokolades
kaletes

0,350 kg Udens

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.

» Samaisit un atlaut 1 stundu uzbriezt.
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Uzrigusos klingerus parsmérét ar olu, apbirdinat ar drumstalam.
Cept 180 °C temperatira 25-30 mindtes (atkariba no krasns un klingera lieluma)

Atdzisusu klingeri parklat ar glaziiru.

GLAZURU VARIANTI

A7

Schokobella tumsa, lietosanai gatavs Sokolades kréms pildijumiem un parklajumiem

A7

Schokobella balta, lietosanai gatavs baltas Sokolades kréms pildijumiem un
parklajumiem

Schokobella Ruby, lietosanai gatavs roza praline kréms pildijumiem un parklajumiem
Mohrenglanz Nut, augu tauku glazura ar lielu lazdu riekstu saturu

Mohrenglanz Vanille, vanilas - kréjuma garsas augu tauku glaziira
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Mohrenglanz Zitrone, citronu garsas augu tauku glaziira

BERAMIE DEKORI

Nappi pistaciju riekstu krokants 3/5 mm
Nappi mandelu krokants 3/5 mm

Nappi zemes riekstu krokantst 3/5 m
Lazdu riekstu krokants
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Biezpiena bumbinas

0,800 kg MI Fill, baze karstumizturiga
pildijuma pagatavosanai

0,800 kg Biezpiens

0,500 kg Eipro Vollei, skidra pasterizéta ola

0,200 kg Hellin - kvieSu milti 550

> Jaukt visas sastavdalas kopa vienlaicigi, leéna gaita 4 minutes.
» Laut miklai pastavét 15 minutes.
» Samaisit vélreiz léna gaita 1 minuti.
» Formét un cept biezpiena bumbinas.
» Taukvielas temperatura 170 °C.



