Balt-Hellin

www.balthellin.eu

Karamelu abolu un putukréjuma kika
1 plats 60x20 cm

Keksa masa
600 g viegla biskvita pamatne, cepta, 2 gab

450 g Kranfil's Caramel Cookie & Almonds,
kraukskigs lietosanai gatavs pildijums
ar karamelu cepumu gabaliniem un
grauzdetam mandelém

500 g Pasticceria Quick Apple,
karstumizturigs un aukstumizturigs
lietosanai gatavs abolu pildijums, 70%
aboli

Abolu putukréjums

200 g Alaska-express Oun, aukstumizturigs
putukréjuma stabilizators ar auglu
gabaliniem

250 g udens, ~20 °C

1000 g Debic Cream Stand & Overrun 35%
UHT, gaisigs dabigais putukréjums,
putots

> Alaska-express Abolu izSkidina GdenT,
pievieno putukréjumu.

25 g Deserta pasta Karamele

Pagatavosana

» Uz biskvita pamatnes plana karta izklaj Kranfil pildijumu.
» Uz pildijuma sméreé porciju abolu putukréjuma, izlidzina.
> Abolu pildTjumu ieber putukr&juma un marmoré ar nazi.
>

Uz putukréjuma kartas liek otro biskvita pamatni un uz tas smére par€jo abolu
putukréjumu.

Liek ledusskapi sastingt ~2 stundas.
Dekore ka attela.

Y VY

4
BRAUN



