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FLORENTINO

Praliné no augliem un miksta krokanta

Auglu florentino Mikstais florentino
700 g Bienex, medus griljazas pulveris 400 g Kristaliskais cukurs
200 g Lubeca mandelu lapinas 175 g Debic Cream Stand & Overrun 35%
200 g Lubeca mandelu skaidinas UHT, gaisigs saldais kréjums
50 g Pistaciju rieksti 80 g Glikozes sirups
200 g Maraschino kirsi 500 g Grauzdeéti, kapati lazdu tieksti

900 g Lubeca marcipana pamatmasa

Vispirms sagatavot izejvielas - apgrauzdét Cukuru izkauset, pievienot kréjumu un
mandeles, pistaciju riekstus un kirsus glikozes strupu un grauzdétos lazdu riekstus.
sasmalcinat, sviestu un medu uzkarsét. Cukuru P&c atdzisanas pievietot masai marcipana
izkausét, pievienojot sviestu ar medu, maisot pamatmasu. Gatavo masu izrullé, sagriezt
veidot viendabigu masu. Paréjas sagatavotas vélamos gabalinos, katram gabalinam pa
sastavdalas iejaukt $aja masa. Masu likt ramf, virsu uzklat riekstu nugatu, viduci likt
uzmanigi izlidzinot 10-12 mm biezuma. Uzmanigi grauzdétu lazdu riekstu. Parklat ar Lubeca
sagriezt kvadratinos, glazét un dal&ji parklat ar Ghana piena kuvertdru un dekoré&t péc
tumso kuvertiru. izvéles.
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