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CANTUCCINI

Itaaliaparane kupsis cappuccino korvale

Retsept Valmistamine
400 g Lubeca martsipani toormass Martsipani toormass, suhkur ja véi omavahel
200 g suhkur (v6imaluse korral pruun suhkur) segada. Taismuna lisada jark-jargult. Jahu
90 g Westfalia Supercreme/Koorevéimaitseline segada kiipsetuspulbriga ja lisada eelnevalt

kreemimargariin
300 ¢ Eifix Vollei/Pastoriseeritud vedel tdismuna
500 g Hellin-nisujahu 550
10 g Kiipsetuspulber
soola

valmistatud martsipanimassile.

Mass vormida kangideks ja asetada
kupsetusplaatidele. Munaga Ulle pintseldada

_ , _ ) S ja kupsetada 180 °C juures ~25 minutit.
Tavaliselt lisatakse sidrunit, vanilli ja/véi jahvatud

e I el Kupsetatud kangidel lasta jahtuda ja

300 g Lubeca magusad kooritud mandlid seejarel léigata"~1 cm paksu§teI§s kgtasteks.
Teise variandina véib massile lisada pistaatsiapahkleid Ne€d asetada kupsetusplaadile ja kiipsetada
voi teisi pahkleid. veelkord 180°C juures ~15 minutit.

Massile tugeva maitse lisamiseks v@ib martsipani

toormassi asemel kasutada ka persipanitaidist Lubeca-

Lubapan SP.
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