
KUMPIO-SŪRIO JUOSTELĖ
SLUOKSNIUOTOS SVIESTINĖS TEŠLOS JUOSTELĖ
SU KUMPIO IR SŪRIO ĮDARU. DENGTA PROVANSO
PRIESKONINIŲ  ŽOLELIŲ  IR  TARKUOTO SŪRIO
MIŠ IN IU.  22% KUMPIS,  20% SVIESTAS, 16% SŪRIS
(ŠVIEŽ IAS SŪRIS,  GOUDA IR EDAMO SŪRIS) ,  
1 1% PRIESKONIŲ  IR  SŪRIO DEKORAS

60X105 G60X105 G

SŪRIO JUOSTELĖ
SLUOKSNIUOTOS SVIESTINĖS TEŠLOS UŽKANDIS-
JUOSTELĖ  SU KREMINIO SŪRIO ĮDARU. DENGTAS
TARKUOTU SŪRIU.  44% SŪRIO ĮDARAS (ŠVIEŽ IAS
SŪRIS,  MOCARELOS SŪRIS,  PARMEZANO SŪRIS)

PYRAGĖLIS SU ŠPINATAIS IR
FETOS SŪRIU
SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS GRAIK IŠKAS
PYRAGĖL IS SU GARDŽ IU ŠPINATŲ  IR
PIKANTIŠKOS FETOS (AVIES) ĮDARU - GARDU
NE VIEN T IK VEGETARAMS. 12% SVIESTO IR
36% ŠPINATŲ  ĮDARAO

50X125 G

SŪRIO SUKUTIS SU SALIAMIU
PUIKUS TRAŠKUS UŽKANDIS IŠ  SLUOKSN. TEŠLOS
SU SALIAMIO GABALĖL IAIS IR VIS T IK
NUOSTABIAI  SULTINGAS MOCARELOS DĖKA.
24% SVIESTAS, 33% SŪRIO – SALIAMIO ĮDARAS

48X120 G

FILO TEŠLOS PYRAGĖLIAI  SU
VIŠTIENOS-SŪRIO ĮDARU
PYRAGĖL IAI  SU VIŠT IENOS IR KETURIŲ  SŪRIŲ
ĮDARU FILO TEŠLOJE,  ŠALDYTI .

100X100 G

48X120 G

KALAKUTIENOS-DARŽOVIŲ
SUKTUKAS
SVIESTINĖS SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS BANDELĖ
PAGARDINTA PIKANTIŠKU KALAKUTIENOS IR
DARŽOVIŲ  ĮDARU (POMIDORAI ,  SVOGŪNAI ,
PAPRIKOS, GRYBAI ,  MEŠKINIAI  ČESNAKAI) ,  
31% KALAKUTIENOS KRŪT INĖLĖS IR DARŽOVIŲ
ĮDARAS, 24% SVIESTAS, 6% TARKUOTO SŪRIO IR
SĖKLŲ  MIŠ INYS

Pyragėliai ir užkandžiai bake off

PYRAGĖLIS SU KREMINIU SŪRIU
IR AŠTRIAIS PIPIRAIS
PIKANTIŠKAS UŽKANDIS SU ŠVIEŽ IO SŪRIO-Č I LL I
P IP IRŲ  ĮDARU SLUOKSNIUOTOJE SVIESTINĖJE
KUKURŪZINĖJE TEŠLOJE.  32% ŠVIEŽ IO SŪRIO  -  Č I LL I
P IP IRŲ  ĮDARAS

50X110 G

PYRAGĖLIS-SRAIGĖ  SU SŪRIU
SLUOKSNIUOTA BANDELĖ  ĮDARYTA MOCARELA IR
UŽKEPTA SU GOUDOS SŪRIU - PUIK I  "SRAIGUTĖ"
SŪRIO GERBĖJAMS. 10% SVIESTO IR 42% SŪRIO
ĮDARO

50X130 G

DARŽOVINIS TRIKAMPĖLIS
, ,TOSKANA"  
LENGVAI APKEPTOS DARŽOVĖS: BALKAŽANAI ,
CUKINIJOS IR RAUDONOSIOS PAPRIKOS, VISA
UŽDENGTA TRAŠKIU SLUOKSNIU,  PADENGTA SŪRIU
IR MEŠKINIAIS ČESNAKAIS.  10% SVIESTO, 
43% DARŽOVIŲ  ĮDARO IR 4% SŪRIO

50X120 G

PYRAGĖLIS SU FRANKFURTO
DEŠRELE IR KEČUPU
SVIESTINĖS SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS PYRAGĖL IS-
DEŠRAINIS SU FRANKFURTO DEŠRELE IR KEČUPU.
19% SVIESTAS, 27% DEŠRA, 16% KEČUPO PADAŽAS

50X140 G

FILLED PIZZA SLICE SALAMI
SULTINGAS PICOS GABALĖL IS SU POMIDORŲ-
SŪRIO ĮDARU, GAUSIAI  PADENGTAS PJAUSTYTU
SALIAMIU,  POMIDORŲ  PADAŽU, POMIDORŲ
KUBELIAIS IR TARKUOTU SŪRIU.  17% SŪRIS,  
8% SALIAMIS,  9% POMIDORŲ  PADAŽAS, 
7% POMIDORAI

32X170 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 26-28 MIN DAUG 165-175 °C 26-28 MIN DAUG 

165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 

165-175 °C 26-28 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 155-160 °C 22-24 MIN NEREIK IA

165-175 °C 26-28 MIN DAUG 180 °C 25-30 MIN NEREIK IA



Kruasanai bake off

55X67 G

BAMBERGO RAGELIS
BAMBERGO SVIESTINIAI  RAGELIAI ,  
22% SVIESTO

CROISSANT ROYAL
KARALIŠKAS SVIESTINĖS TEŠLOS KRUASNAS -
GERAS IR VIENAS IR PRIE KO NORS. 
SVIESTO TEŠLOJE DĖKA J IS ILGĄ  LAIKĄ  IŠL IEKA
ŠVIEŽ IAS IR PUIKAUS SKONIO. 24% SVIESTO

60X80 G

MINI-BUTTER-CROISSANT 
AUKŠTOS KOKYBĖS PRANCŪZIŠKAS RAGELIS SU
NATŪRALIU SVIESTU,  GRAŽ IA IR BL IZGIA PLUTELE,
27% SVIESTO

180X30 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUG 155-160 °C 18-20 MIN NEREIK IA 155-160 °C 18-20 MIN NEREIK IA

DAUGIAGRŪDIS RAGELIS
RAGELIS IŠ  SLUOKSNIUOTOS SVIESTINĖS
TEŠLOS SU GRŪDAIS IR SĖKLOMIS
(KVIETINIAI  IR RUGINIAI  P ILNO GRŪDO
MILTAI) .  16% SVIESTO IR 4% SĖKLŲ  MIŠ IN IO

60X80 G

KRUASANAS SU KUMPIU IR SŪRIU 
RAGELIS IŠ  KRUASANŲ  TEŠLOS SU PUIK IU ĮDARU:
TARKUOTAS KIETASIS SŪRIS SU BEŠAMELIO PADAŽU
IR VISA SUSUKTA Į  KUMPIO RIEKELĘ .  13% SVIESTO,
13% KUMPIO, 14% SŪRIO ĮDARO

50X110 G

KRUASANAS ROYAL SU
ŠOKOLADU
SVIESTINIS KRUASANAS SU SKANIU ŠOKOLADO
ĮDARU; 20% ŠOKOLADO ĮDARAS, 18% SVIESTAS,
2% ŠOKOLADO GABALIUKAI

55X90 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 155-160 °C 18-20 MIN NEREIK IA

SVIESTINĖ  SLUOKSNIUOTA
TRIKAMPĖ  BANDELĖ  LAUGENECKE
PURI  SVIESTINĖS KRUASANŲ  TEŠLOS TRIKAMPĖ
BANDELĖ  (LAUGENECKE) SU TRAŠKIA,  Š IEK T IEK
SŪRSTELĖJUSIA PLUTELE,  PUIK IAI  T INKA ĮDARAMS;
20% SVIESTAS

50X100 G

PRETZEL CROGUETTE
TRAŠKUS ŠVELNIAI  SLUOKSNIUOTAS BATONAS-
BANDELĖ  SU RYŠKIU SVIESTO SKONIU,  PAGAMINTAS
IŠ  P IKANTIŠKOS SVIESTINĖS SLUOKSNIUOTOS
TEŠLOS (KRUASANAS + BATONAS) SU TRIMIS
PATRAUKLIAIS ĮPJOVIMAIS,  21% SVIESTAS

55X100 G

KRUASANAS ROYAL SU
ABRIKOSŲ  ĮDARU
SVIESTINIS KRUASANAS SU SULTINGU ABRIKOSŲ
ĮDARU; 19% ABRIKOSŲ  ĮDARAS, 16% SVIESTAS

55X90 G

155-160 °C 18-20 MIN NEREIK IA 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 



SVIESTINĖ  BANDELĖ  SU VARŠKĖS
ĮDARU
SLUOKSNIUOTOS MIELINĖS TEŠLOS  BANDELĖ   SU
GAUSIU SVIEŽ IOS SKANUTĖLĖS VARŠKĖS ĮDARU. 
15% SVIESTAS, 39% VARŠKĖS ĮDARAS

80X145 G

TIROLIO OBUOLINIO
ŠTRUDELIO PYRAGĖLIS
IŠKEPTI ,  ŠALDYTI  OBUOLINIO  ŠTRUDELIO
GABALĖL IAI  PO 160 G; J IE SOTŪS, P ILNI  SKANAUS
ĮDARO SU KVAPNIAIS OBUOLIŲ  GABALIUKAIS.
63% OBUOLIŲ

36X160 G

SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS
BANDELĖ  SU VYŠNIŲ  ĮDARU IR
CUKRAUS DEKORU
SLUOKSNIUOTOS SVIESTINĖS TEŠLOS BANDELĖ  SU
VYŠNIŲ  ĮDARU IR TRAŠKIA CUKRUOTA PLUTELE.
34% VYŠNIŲ  ĮDARAS, 25% SVIESTAS

50X125 G

PRANCŪZIŠKA CINAMONINĖ
BANDELĖ  
BANDELĖ  IŠKEPTA IŠ  SVIESTINĖS KRUASANŲ
TEŠLOS BEI  SU SKANIAIS CINAMONINIO CUKRAUS
IR PERSIPANO PERTEPIMAIS.  20% SVIESTO, 
28% PERSIPANO-CINAMONO ĮDARO

50X125 G

SLUOK. BANDELĖ  SU KLEVŲ
SIRUPU IR KARIJŲ  RIEŠUTAIS
SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS BANDELĖ  SU KLEVŲ
SIRUPU IR KARIJŲ  R IEŠUTAIS

48X95 G

50X130 G

BRAŠKIŲ-VARŠKĖS KREPŠELIS
PRABANGUS BRAŠKIŲ  IR  ŠVIEŽ IOS VARŠKĖS
DERINYS PUIK IAME SLUOKSNIUOTOS MIELINĖS
TEŠLOS KREPŠELYJE.  10% SVIESTO, 33% VARŠKĖS
ĮDARO, 25% BRAŠKIŲ  ĮDARO

AVIEČ IŲ-VARŠKĖS KREPŠELIS
PRABANGUS AVIEČ IŲ  IR  ŠVIEŽ IOS VARŠKĖS
DERINYS PUIK IAME SLUOKSNIUOTOS MIELINĖS
TEŠLOS KREPŠELYJE.  10% SVIESTO, 33% VARŠKĖS
ĮDARO, 25% AVIEČ IŲ  ĮDARO

50X130 G

Konditeriniai gaminiai bake off

ŠOKOLADINIS VANILINIS
KREMINIS PUSMĖNULIS
ŠOKOLADINIS-VANIL INIS RAGELIS.  DANIŠKOS
TEŠLOS RAGELIAI  SU T IKRO ŠVEICARIŠKO
ŠOKOLADO IR LENGVO VANIL INIO KREMO ĮDARU.
19% ŠOKOLADINIS KREMAS 13%, VANIL INIS KREMAS,
13% SVIESTAS

50X125 G

BANDELĖ  SU KRIAUŠ IŲ  IR
ŠOKOLADO ĮDARU
SVIESTINĖS SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS TRAŠKI
BANDELĖ  SU GAUSIU KRIAUŠ IŲ  IR  ŠOKOLADO ĮDARU,
( IŠ  T IKRO ŠVEICARIŠKO ŠOKOLADO).  38% KRIAUŠ IŲ
ĮDARAS, 22% SVIESTAS, 6% ŠOKOLADO ĮDARAS

50X135 G

PAIN AU CHOCOLAT
KLASIK INĖ  SLUOKSNIUOTOS TEŠLOS PRANCŪZIŠKA
BANDELĖ  SU ŠOKOLADINIU ĮDARU. 24% SVIESTAS,
1 1% ŠOKOLADAS

68X80 G

TEMPTATION COCONUT
SLUOKSNIUOTA MIEL INĖ  TEŠLA SU SVIESTU,  SU
SODRIU KOKOSO ĮDARU IR TRAŠKIU KOKOSO
JUOSTELIŲ  UŽPILU.  20% KOKOSO ĮDARAS, 
14% SVIESTAS, 5% KOKOSO JUOSTELĖS

60X95 G

165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-170 °C 23-24 MIN DAUG 

165-175 °C 26-28 MIN NEREIK IA 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 165-175 °C 20-22 MIN DAUG 

190 °C 18 MIN NEREIK IA 165-175 °C 20-22 MIN DAUG CA 160 °C 25-30 MIN NEREIK IA

155-160 °C 18-20 MIN NEREIK IA 155-160 °C 18-20 MIN NEREIK IA



80X40 G

Mini konditerijos gaminiai /
maži pyragėliai 

MINI BANDELIŲ  ASORTI
MAŽOS APKEPTOS, ŠALDYTOS SLUOKSNIUOTOS MIELINĖS
TEŠLOS BANDELĖS SU 4 SKIRT INGAIS ĮDARAIS:  VARŠKĖS,
RIEŠUTŲ ,  OBUOLIŲ  IR  VANIL INIU KREMU

165-175 °C 20-22 MIN DAUG 


