Red Marzipan

Martsipan Vahemere-aarsetest mandlitest, art nr 007 007

Vahepeal peab punast saama! Lubeca pakub uudistootena kvaliteetset martsipanitoormassi,
punase varvi annavad martsipanile eranditult varviva toimega toiduained, kasutatud ei ole Ghtki
toiduvarvi. Maitseprofiilile annavad pdhja aromaatsed mandlid (52%) Vahemere aarest, mida
taiendab kergelt puuviljane noot. Laske end punasest innovatsioonist inspireerida ja elavdage
ka oma sortimenti!

AROOMIPROFIIL
KASUTUSVALDKONNAD KARAKTER

Mandel Virvi intensiivsus @ pagaritooted maiustused

kondiitritooted Sokolaad

aromaatne martsipani-
maitse
kergelt puuviljane noot
e  delikaatne varske hapukus
*  punane varv ainult marja-,
puuvilja- ja koogivilja-
kontsentraatidest
Puuviljasus SAILIVUS e eisisalda toiduvdrve ega
I6hna- ja maitseaineid

Kibedus

e  vahemalt 8 kuud

PAKEND

5x1kg

Magusus Happesus




Red Marzipan

Kasutamise niited

Mandlikoogikesed roosidega

Red Marzipan lisab sellele mand-
likoogile 6rnroosat varvi ja delikaat-
selt puuviljase maitse. Kaunistatud
punasest martsipanist voolitud
roosidiekestega.

Red & Green

Red Marzipan on ele-
gantselt kombineeritud eriti
rohelistest varskelt jahva-
tatud pistaatsiapahklitest
“extra green” ganache’i ja
valge Sokolaadiga, kaetud
Lubeca Sokolaadikuvertiitri-
ga - tulemuseks on taiesti
uudne maitseelamus.

Ruby Port Marzipantriiffel

Ruby-variandiks Lubeca martsipani-
truhvlist on vaja Red Marzipani
kombineerituna Ruby portveiniga:
tulemuseks on kirgaspunane puu-

viljane pralinee.

Libecker Marzipan-Fabrik v. Minden & Bruhns GmbH & Co. KG

www.lubeca-marzipan.de

Tricolore Italia

Lisaks pistaatsiamartsipanile

ja Lubeca klassikule martsipani
toormassile taiendab martsipa-
nise pralinee Tricolore Italia
varvigammat Lubeca punane
uudistoode Red Marzipan.

Ricciarelli ,Rosso“

Ricciarelli rosso-variandis on
delikaatse Toscana mandlikipsise
punane ja puuviljane versioon,
mida kipsetatakse samuti erilisel
vahe tuntud madala temperatuuri
meetodil (125 °C).
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