
, populārās Kran�l’s pildījumu

kraukšķīga konsintence.

JAUNUMS!

Latte Macchiato 
Cheesecake
Apmēram 28 gb

0,400 kg 
0,400 kg MI Starglanz

  uz cepamā papīra.
  Atdzesē ledusskapī, tad sagriež kvadrātiņos.
  

0,500 kg Alaska-express Kohupiim
1,000 kg ūdens(~20 °C)
0,500 kg krēmsiers
0,500 kg saldais krējums, sapotuts
0,250 kg , kausēts

Alaska-express izšķīdina ūdenī, sajauc ar
  krēmsieru un pievieno putukrējumu.
  

Dekorācija
28 gb pralinē (ar ka�jas vai tiramisu garšu)
0,050 kg 

Pagatavana

Liek ledusskapī uz ~1 stundu.
Silikona formiņas liek saldētavā uz ~3 stundām
(–30°C).
Dekorē kā attēlā.

ģimenes jaunakais produkts - ar noteiktu ekstru.

Brauna Kran�l’ssērija apvieno divus pildījumus

Sildiet glazūru un Kran�l’s pilda un izklāj

Izdaliet krēmsiera pildījumu silikona veidnēs.

Marmorēšana ar kausētu Kran�l’s.

grauzdētas ka�jas

īpašības: dažādas garšas virzieni un
Kranfil’s Mocca

Kranfil’s Mocca


