Balt-Hellin

www.balthellin.eu

Schwarzwaldi kirsitort

2 tk muretaigen, valmis kiipsetatud

60 g Marjasegumarmelaad, kiupsetuskindel
marmelaad, 35% marju-puuvilju (6unad,
kirsid, leedrimarjad, maasikad)

4 tk HELLIN SK tume biskviitpohi
600 g Pasticceria - kirsid 6x5/1, norutatud

Kirsiviina-vahukoor

100 g Alaska-express Neutral, kilmutuskindel
kerge vanillimaitsega neutraalne
vahukoorestabilisaator

100 g vesi, ~25 °C
30 g dessertpasta Schwarzwaldi Kirsiviin

620 g Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT,
ohuline naturaalne 35% vahukoor

» Alaska-express vees lahustada, maitsestada
dessertpastaga. Lisada vahustatud koor.

Kaunistus

80 g Piimasokolaadilaast/Shavings Milk,
piimasokolaadist dekoor

12 tk Maraschino Cocktail Kirsid

Valmistamine

Muretaignapdohjadele maarida marmelaad, peale asetada tume biskviitpohi.
Panna 6litatud ja tuhksuhkruga ule puistatud tordiréngasse.

Jaotada laiali norutatud kirsid.

Kirsiviina-vahukoore ja biskviitpohjadega tordiks kokku panna.

Lasta ~1 tund kulmikus taheneda.

Kaunistada sokolaadilaastude ja Maraschino kirssidega.
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