
Pralinen-Variationen
Gesamtstückzahl: Je Pralinen-Variante 200 Stück

Passionsfruchtcreme-Ringe
Gesamtstückzahl: 40

Valmistamine
Fruchti-Top Rhabarber pritsida diagonaalselt
muretaignapõhjale.
Jaotada triipude vahele kohupiimatäidis ja siluda.
Fruchti-Top Rhabarber marmoriseerida. 
Küpsetada.
Lasta jahtuda.
Läigestada želeega.

Küpsetamine
Küpsetustemperatur: 180 - 190 °C 

Küpsemisaeg: ~ 60 minutit

  

1,200 kg muretaigen, 4 mm, eelküpsetatud

1,250 kg Fruchti-Top Rhabarber

Kohupiimatäidis
2,800 kg kohupiim
0,800 kg rõõsk koor
1,000 kg muna
2,200 kg piim, 3,5 %
1,250 kg
0,005 kg Combani

Ained ühtlaseks segada.

0,500 kg Fruchti-Top Rhabarber

Želee
0,300 kg Cristaline Neutral

Rabarbri-kohupiimakook
1 plaat 60 x 40 cm

Käse-frisch flach


