ulbeca
NOUGAT CROUSTI

Krobedad nugatikiupsised

Retsept

750 g Lubeca pahklinugat
750 g Piimakuvertiiiir
500 g Cornflakes voi rostitud musli

Tumedamaks variandiks soovitame kasutada
piimakuvertuiiiri asemel samas koguses tumedat

AS Balt-Hellin

Ravila 51a

51014 Tartu

Tel 800 4044

e-post: hellin@hellin.ee
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Valmistamine

Nougat ja Sokolaad soojendada 40 °C-ni ning seejarel
jahutada 25 °C-ni. Lisada Cornflakes véi rostitud
musli ning segada. Supilusikaga teha vaikesed pallid
ja asetada need kiipsetuspaberile ning seejarel
kalma.

Nduanne / variant:
Asendage liks osa maisihelbeid rostitud mandlite voi
sarapuupahklitega.
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