Mandli-kookosetriihvlid

~45-50 tk

Ganache
. 0,660 kg Kranfil’s Coconut & Almonds
....0,150 kg valge sokolaadikuverttiir, sulatatud
. 0,060 kg kakaovoi
» Soojendada kéiki aineid koos madalal kuumusel
mikrolaineahjus ihtlaseks massiks.

Kaunistus
... 0,150 kg valge 3okolaadikuvertiiir, sulatatud
. 0,150 kg kookoshelbed

Valmistamine

» lgasse silikoonvormi asetada kooritud mandel

» Taita silikoonvormid mandli-kookose-ganache’iga.
» Lasta seista, seejdrel votta vormist valja.
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Katta iga triihvel sulatatud valge kuvertiilriga.
Veeretada triihvleid kookoshelvestes.

Variant ilma silikoonvormita: valada ganache vormi voi
kiipsetusplaadile. Lasta jahtuda. Léigata tiikkideks ja
veeretada triihvlid kasitsi.



