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Kupsetatud martsipaniruudud
Kupsetatud martsipanikoogid

Retsept Valmistamine
(~40 tk a 25 g)
1000 ¢ Lubeca martsipani toormass Rullida martsipanitoormass lahti ~12-13
50 g Lubeca mandlid, poolitatud mm paksuseks ja rullida ule mustrirulliga
laigestamiseks muna (vt pilti). Seejarel ldigata ruutudeks

(pildil 3,7x3,7 cm).

Kipsetamine: Asetada kupsetusplaadile, maarida
ulemine kuumus: ~230 °C munaga ule, igale ruudule panna 1
alumine kuumus: ~180 °C mandlipoolik ja kinni vajutada.
Kipsemisaeg: ~10 minutit Kupsetada kuumas ahjus kerge

pruunistumiseni.

Poordohuga ahjus: ~180 °C juures 6-8 minutit.
Soovi kohaselt voib jahtunud koogid
kasta tumeda Sokolaadikuvertiiliri sisse.
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