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Lolli-Dots

1 varras minikohupiimapallikesi; 230 tk

1,000 kg BRAUN Quarkballchen
1,300 kg vesi
» Koik ained segada aeglasel kdigul jameda labaga
~3 minutit Ghtlaseks ja lasta 10 minutit seista.

Taidis
. 2,000kg Schokobella tume

Schokobella valge

Schokobella Jogurt voi

Schokobella Peanut & Caramel

20-25°C

0,800 kg vesi, ~45 °C

» Schokobella vahustada keskmisel kiirusel
jameda labaga, lisada jarkjargult tempereeritud
vesi. Taidisemassi saabpumbata, kiilmutada
ja sulatada.

Kate

1,000 kg Schokobella (soovikohane sort)

Valmistamine

» Taidis portsjoneerida jaatisekulbiga
frittimisoli sisse.

» Klpsetamise ajal aeg-ajalt keerata.

» Jahtunud pallid taita ja katta.

» Kaunistada nagu pildil.

Kiipsetamine
» Oli temperatuur: ~170 - 175 °C
» Kiipsemise aeg: ~6 - 7 minutit

®

MARTIN BRAUN GRUPPE

Kohupiimapalli-vahvlipulgad

160 tk

1,000 kg BRAUN Quarkballchen
1,500 kg vesi
» Koik ained segada aeglasel kdigul jameda labaga
~3 minutit Ghtlaseks ja lasta 10 minutit seista.

Valmistamine

» Vahvlirauale pritsida pritskoti ja tiillega nr 10
15-grammised portsjonid.

» Kiipsetada.

» Kaunistada nagu pildil.

Klpsetamine
» Vahvliraua temperatuur: 200 °C
» Kupsemisaeg: ~2 minutit

Taidiseks:

Maitsestage Schokobella naiteks piparmiindipastaga

Pasta Menta Verde Sokolaadi-piparmiindimaitselise
taidise jaoks voi lisage Schokobella Jogurtile
soovikohast marja-puuvilja-dessertpastat.

Martin Braun KG
TillystraBe 17-21
30459 Hannover

Beratung
Tel. 05114107 380
Fax 05114107 389

verkauf@martinbraun.de
www.martinbraun.de
shop.martinbraun.de

Bestellung
Tel. 0511 4107 333

Fax 05114107317 NI. 687
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