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KENIGSBERGAS MARCIPANS

Kenigsbergas marcipana konfektes

Recepte Pagatavosana

» Marcipana pamatmasu izrullét 10
mm biezuma un sagriezt, ar
Kéningsbergas marcipana forminas
palidzibu, gabalinos.

Lubeca marcipana pamatmasa
vai

Lubeca marcipans 2:1

» Apdedzinat ar specialajam

Pildijumiem: B Clote =
J karamelizésanas skiltavam

Lubeca gaisais riekstu nugats (Salamander) vai loti karsta krasni
Lubeca tumsais riekstu nugats (250-280 °C) bridi cept.
fondants; 0= = A

» Apdedzinato marcipanu pildit ar

marmelades un zelejas;
sokolades un ganache ;
Pepites ogu/auglu gabalini un
subliméti augli

vélamo pildijumu, dekoret.
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> Nugatus vispirms tempereét, tad
izmantot ka pildijumu
ieprieksapdedzinatajas marcipana
forminas.

» Fondanta masu, péc izvéles, var
bagatinat ar kirSu degvina vai citu
alkoholu saturosu deserta pastu.
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