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Misdienu biezpiena bumbinas
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Lolli-Dots

1 kocins mini biezpiena bumbinas; 230 gh

1,000 kg BRAUN Quarkballchen
1,300 kg Gdens

Biezpiena bumbinas vafelu
najinas

160 gb

1,000 kg BRAUN Quarkballchen
1,500 kg Udens

» Visas sastavdalas Ienam samaisa ar rupjo » Visas sastavdalas Ienam samaisa ar rupjo
lapstinu ~3 mindtes lidz gludai masai lapstinu ~3 minates lidz gludai masai
un atstajiet 10 mindtes nostaveéties. un atstajiet 10 mindtes nostaveéties.
Pildijums

. 2,000kg Schokobella tumsa
Schokobella balta
Schokobella Jogurts vai
Schokobella Peanut & Caramel
20-25°C

0,800 kg ddens, ~45 °C

Pagatavosana

» Izsmidziniet uz vafe|u dzelzi ar pilinga maisinu
un tillu nr. 10 uzspiediet 15 g porcijas.

» Cept.

» lzrot3jiet ka attela.

» Ar rupju lapstinu vidéja atruma saputojiet Cepsana
Schokobellu, pakapeniski pievienojiet atlaidinato » Vaska degla temperatira: 200 °C
Gdeni. Uzpildes maisijumu var stknét, uzglabat » Cepsanas laiks: ~2 minGtes

ledusskaprt un atkausésanu.
Parklajums

1,000 kg Schokobella (pé&c jasu izvéles)

Pagatavosana
» Ar saldéjuma lapstinu ieberiet pildijumu
cepamaja ella.

» Gatavosanas laika laiku pa laikam apgrieziet.
» Piepildiet un parklajiet bumbinas ar putam.

» lzrot3jiet ka attéla.

Cepsana
» Ellas temperatara: ~170 - 175 °C
» Gatavosanas laiks: ~6 - 7 minutes

Virsmaizei:

Aromatizéjiet Schokobella ar, pieméram, Pasta Menta Verde

piparmétru pastu, lai iegitu Sokolades-piparmétru
aromata pildijumu, vai pievienojiet Schokobella Jogurtam
savu iecienttako ogu un auglu deserta pastu.
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