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Apelsinilipsud
12 tk

Muffinimass |

1000 g parmi-muretaigen (vt Hefemurbi
pohiretsepti)

250 g Apelsinitaidis (vt Orangetto
pohiretsepti)

120 g véi, sulatatud
180 g kaneelisuhkur

100 g MI Sweet Snow, spetsiaalne mittesulav
puudersuhkur pagaritoodete
dekoreerimiseks

» Ained segada ~3 minutit jameda labaga
keskmisel kaigul uhtlaseks.

Valmistamine

» Parmi-muretaigen rullida parast ~20-minutilist puhkeaega 20x60 cm suuruseks.

> Apelsinitaidis jaotada alumisele poolele (~10 cm laiuselt) ning voltida taidiseta pool
pealepoole.

Loigata 5 cm laiusteks tukkideks ning vastakuti voltida; keerutada lipsudeks.
Kupsetada ~210 °C juures ~20 minutit.

Valmis lipsud katta voiga ja puistata Ule suhkruga.
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Soeluda peale dekoorsuhkrut.



