Biezpiena - magonu kika

1 plats, 60x40 cm

1400 g Rauga smilSu mikla, sk
pamatrecepti

300 g drumstalas, sk pamatrecepti

Magonu - biezpiena masa

800 g Kase-frisch flach, cepsanas maisi-
jums biezpiena kuku un pildijumu
pagatavosanai ar All-in-metodi

2000 g biezpiens

750 g BREISGAU Mohnmasse,
karstumizturigs magonu pildijums

600 g Eifix Vollei / Olas

1750 g udens
10 g Caribia, ruma esence
15 g Combani, vanilas esence

» Sastavdalas maisit ~ 2 minutes, (1dz ieglta viendabiga masa

Parklajums zelejas pamatrecepte

300 g Feiner Kuchenguss, cepsanas 1000 g Colorado, zelejas koncentrats ar
maistjums olu, biezpiena auglu garsu
parklajumu pagatavosanai 500 g udens

150 g udens

600 g Debic Cream Stand & Overrun

> Sastavdalas jaukt 2-3 minites,
35% UHT, dabigs saldais kr&jums Sastavdalas jaukt 2-3 mindtes, lidz

viendabiga masa
> Laut pirms lietosanas 10 minGtes
pastavet.

» No sastavdalam iejaukt viendabigu
masu un pirms lietosanas laut 10
minutes pastavet.

200 g Zeleja Colorado

Pagatavosana

> Rauga smilsu miklu izrullet 60x40 cm lieluma, klat uz ieellotas, vai ar
cepapmapiru, apklatas plat, sacaurumot.

Klat magonu - biezpiena masu, parliet ar parklajumu, piespiest.

Parbirdinat ar drumstalam.

Cept ~200 °C temperatura ~50 minutes.

Atdzisulu glazet ar zeleju, svitras dekorativi uzbirdinat ptdercukuru.
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