Biezpiena - abolu sStriceles

2 striceles
1800 g Rauga smilSu mikla, sk

pamatrecepti

1200 g Biezpiena pildijums, sk

pamatrecepti

150 g rozines

900 g Pasticceria Quick Apple, karstum

un aukstumizturigs, lietosanai
gatavs abolu pildijums, 70% aboli.

Parklajums

200 g Lubeca kapatas mandeles

150 g Lielgraudu cukurs

10 g Balt-Exclusiv / Kanélis

>

Kartigi kopa samaisit.

Zelejas pamatrecepte

1000 g Colorado, Zelejas koncentrats ar auglu garsu
500 g udens

» Sastavdalas jaukt 2-3 minutes, lidz viendabiga masa

>

Laut pirms lietosanas 10 minites pastavét.

Pagatavosana

>
>

YV V

Rauga smilsu miklu izrullét 60x40 cm lielu.

Pa virsu klat biezpiena pildijumu, parbirdinat ar rozineém, sagriezt gareniski uz
pusem.

Sarullét no garakas malas rulli.

Rulli likt uz ieellotas, vai ar cepampapiru apklatas, plats, visuci izdarit
iegriezumu un to piepildit ar abolu pildijumu.

Nedaudz apsmidzinat ar udeni un apbirdinat ar sagatavoto parklajumu.

Cept 3/4 uzrigusu ~190 °C temperatira ~35 minates.

Atdzisusu glazét ar Zeleju, malas apbirdinat ar ptdercukuru.
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