Rozu kiika ar roziném un biezpiena pildijumu

2 kukas, @ 26 cm konusveida forma

300 g Biezpiena rauga smilSu mikla, sk
pamatrecepti

700 g Biezpiena rauga smilsu mikla, sk
pamatrecepti

700 g Biezpiena pildijums, sk
pamatrecepti

40 g rozines

Dekoréjums

120 g Aprikozu marmelade, bez
gabaliniem, 35% aprikzes,
uzvarita, vai
Claro zZeleja

120 g Snow White, lietosanai gatava
cukura glazira saldo maizisu,
klingeru un platkiku parklasanai

250 g Lubeca mandelu skaidinas,
grauzdétas
Biezpiena pildijuma pamatrecepte

1000 g Kase-frisch flach, cepsanas maistjums biezpiena kiiku un pildijumu
pagatavosanai ar All-in-metodi

2000 g Biezpiens
500 g Eifix Vollei / Olas
500 g Udens

» Sastavdalas maisit ~ 2 minutes, 1dz ieguta viendabiga masa

Pagatavosana

> Biezpiena rauga smilSu miklu izrullét 2 mm biezuma, izoderét ieellotas formas.

> 700 g biezpiena rauga smilsu miklu izrullét 30X60 cm lieluma.

» lzklat biezpiena pildijumu, pa virsu uzbirdinat rozines un pa garako malu
sarullét. Sagriezt 2 cm biezas Skélés. (Knifs: pirms sagriesanas batu labi uz neilgu
laicinu ielikt saldetava).

Skéles pildit izoderétaja forma (pa 15 katra forma).

Cept 3/4 uzrigusu ~190 °C temperatira, ~35 mintes.

Péc izcepsanas glazet ar karstu Aprikozu marmeladi vai Claro zeleju un parklat ar

Snow White cukura glazuru.
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