Kirsu kabatinas, ella ceptas

30 gb
2100 g Rauga smilsu mikla, sk
pamatrecepti

750 g Pasticceria Quick Sour Cherry,
karstum un aukstumizturigs,
lietosanai gatavs kirsu pildijums,
60% Kirsi

150 g kanélcukurs, sk pamatrecepti

Pagatavosana

Izrullét miklu 60x72 cm lieuma, sagriezt 12x12 cm lielos kabalinos.

Malas apsmérét ar tdeni, pa vidu likt kirsu pildijumu.

Salocit trijsturveidigi, likt raudzeties.

Pilnigi uzrlgusiem laut mirkli atpusties, tad cept ella 175 °C temperatira ~5
minates

P&c izcepsanas apvilat kanélcukura, nedaudz uzbirdinat pa virsu plidercukuru.
Knifins: pildijumam var izmantot ar7 Sokolades kréemu MI Oven Ciocoletta vai
riekstu pildijumu Nugotin.
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