Roosikook kohupiimataidise ja rosinatega

2 kooki, J 26 cm koonusvorm
300 g kohupiima-parmimuretaigen, vt
pohiretsepti

700 g kohupiima-parmimuretaigen, vt
pohiretsepti

700 g kohupiimataidis, vt pohiretsepti
40 g rosinad

Kaunistus

120 g Aprikoosimarmelaad, tlikkideta,
35% aprikoose, labi keedetud, voi
Claro zelee

120 g Snow White, kasutusvalmis
suhkruglasuur magusate saiade,
kringlite ja saiakeste katmiseks

250 g Lubeca mandlilaast, rostitud

Kohupiimataidise pohiretsept

1000 g Kase-frisch flach, kupsetussegu kohupiimakookide ja -taidiste valmistamiseks
All-in-meetodil

2000 g kohupiim
500 g Eifix Vollei / Muna
500 g vesi

» Koostisained segada 2 minutit Uhtlaseks.

Valmistamine

» Kohupiima-parmimuretaigen rullida 2 mm paksuseks, vooderdada olitatud
vormid.

» 700 g kohupiima-parmimuretaigent rullida lahti 30x60 cm suuruseks.

» Jaotada sellele kohupiimataidis, puistata peale rosinad ja keerata pikemast

servast rulli. Loigata 2 cm paksusteks viiludeks (Nipp: enne léikamist hoida veidi

stigavkulmas).

Viiludega taita koonusvormid (15 tk igasse vormi).

Kupsetada 3/4 kerkelt ~190 °C juures ~35 minutit.

Parast kiipsemist laigestada kuuma aprikoosimoosi voi Claro zeleega ja katta

suhkruglasuuriga Show White.
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