Kohupiimataignast vanillisaiakesed

30 tk
1750 g kohupiima-parmimuretaigen, vt
pohiretsepti

750 g vanillikreem, vt pohiretsepti

Kaunistus

150 g zelee Colorado neutral, vt
pohiretsepti

150 g kookoshelbed

Vanillikreemi pohiretsept

350 g Vaniquick, vanillikreemipulber taidiste valmistamiseks saiakestele, kookidele
ja tortidele

1000 g vesi/piim

» Koostisained segada 2-3 minutit Uhtlaseks.
» Lasta 10 minutit seista.

Valmistamine

» Kohupiima-parmimuretaigen parast puhkeaega kuklipressiga tlikeldada, umaraks

vormida ja plaadile asetada.
» 1/2 kerkelt vajutada tainakutele keskele stivend, stivenditesse pritsida 8 mm

tahttillega vanillikreem.
» Kupsetada 3/4 kerkelt ~210 °C juures ~12-15 minutit.

> Jahtunud saiakesed laigestada Zeleega ja veeretada kookoshelvestes.
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