Martsipanimaiguline ploomikook

1 plaat 60x40 cm
1200 g kohupiima-parmimuretaigen, vt
pohiretsepti

150 g Lubeca-Lubapan SP,
kupsetuskindel kasutusvalmis
persipanitaidis, 26%
aprikoosituumasid

3200 g ploomid

Kate
500 g Zelee Colorado

Zelee pohiretsept

1000 g Colorado, puuviljamaitseline
zeleekontsentraat

500 g vesi

» Koostisained segada 2-3 minutit Uhtlaseks.
» Lasta 10 minutit seista.

Valmistamine

» Kohupiima-parmimuretaigen lahti rullida, asetada odlitatud voi kupsetuspaberiga
kaetud plaadile ja augustada siiliga.

» Jaotada taignale persipanimass ja ploomid.

Kupsetada 3/4 kerkelt ~200 °C juures ~25 minutit.

Jahtunult laigestada Zeleega.
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