=

Balt-Hellin

www.balthellin.eu

Parmitaignast saiad/palmikud/
sarvekesed/kuklid Hefequickiga

k|

Taigen

Hellin-nisujahu 550

HefeQuick, parmitaignast toodetele
voi

sool

kristallsuhkur

Uniferm Profiferm, parm
Combani, vanilliessents

muna

10000 g
1000 g
17009

1009
12009

8509

1509
1000 g
3000g vesi

» Segada koiki koostisosi spiraalsegajas 4 minutit

aeglasel ja 8 minutit kiirel kdigul. Seejarel kaaluda
vdlja ja vormida soovitud suuruse ja kujuga tooted.

Kuklite kate

Bienex, mee-karamellipulber

Lubeca mandlid

» Hasti ldbi segada ning jaotada Uhtlaselt
klpsetuspaberiga kaetud plaadile.

1800 g
1500 g

Saiade ja palmikute kiipsetamine
» konteinerahi

» Kulpsetustemperatuur: ~170°C
» Klpsetusaeg: ~20 minutit
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Sarvekeste valmistamine
» Kuklipressiga kaaluda valja ja vormida 1800 g taigent.

Sarvekeste kiipsetamine

» ahi: konteinerahi

» kipsetustemperatuur: ~210 °C
» kipsetusaeg: ~10-12 minutit

Kuklite valmistamine

» Kuklipressiga kaaluda valja ja vormida 1800 g taigent.

» Umaraks vormitud tainakud veega lle piserdada ja
vajutada kattesegusse.

» Asetada plaatidele.

» Panna kerkima ja kiipsetada 3/4 kerkelt.

Kuklite kiipsetamine

» ahi: konteinerahi

» kipsetustemperatuur: ~210 °C
» klipsetusaeg: ~10-12 minutit.
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