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Hefemiirb Jusu ieguvumi

Platskuku stabilitate.
)

lespéja miklu sasaldét, izmantot
partraukto un atlikto raudzeésanas
metodes.

|

Plastiska un gaisiga mikla.
)
Suligs gatavais produkts. —)

Var izmantot gan sviestu, gan margarinu. msp

Sasaldeto miklu nav nepieciesams
atkausét, t.i., platkdku var dekorét ar1 =)
sasaldéetu.

Plasas pielietosanas iesp€jas: platkukas ar
augliem, sieru, galu un citiem
pildijumiem, ka ari ella cepti izstradajumi
u.c.

—)

Cepsana ir vienmériga art ar smagiem
pildijumiem, pieméram, ar sasaldétam
ogam un siera masu klatam platkuakam.

lespéja ieprieks sagatavot rezerves.

Maigi un irdeni produkti, pitie un pilditie
produkti bez gaisa kabatam.

Gatavie produkti ilgak uzglabajas svaigi
lespéja pagatavot kvalitativus produktus ar
sviestu.

Mikla uzreiz gatava lietosanai, saisinas
pagatavosanas laiks.

No viena produkta iesp€jams pagatavot
daudzus galaproduktus, kuriem agrak bija
nepieciesams sagadat lielaku daudzumu
dazadu izejvielu.

Rauga mikla Ar Hefemurbig rauga
atraujas no plats smilsu mikla
malam nesaraujas!

Pateicoties tam,
platskukas un citus
izstradajumus
pagatavot ir viegli un
racionali.

Rauga smilSu miklas pamatrecepte

Biezpiena rauga smilSu miklas

pamatrecepte

5000 g Hefemurb
500 g margarins/sviests
350 g olas
400 g raugs

3500 g udens

5000 g Hefemurb

500 g biezpiens

500 g margarins/sviests
350 g olas

400 g raugs
1150 g udens

» Jaukt ar spiralveida uzgali 2+6 min.
» Miklas temperatura: 25-28 °C.
» Miklas atpatas laiks: ~15 min.

Drumstalu pamatrecepte

1000 g Hellin Miirbmix, cepsanas
maisTjums smilsu miklas un
drumstalu pagatavosanai

» Jaukt ar spiralveida uzgali 2+6 min.
» Miklas temperatura: 25-28 °C.
» Miklas atputas laiks: ~15 min.

Kanélcukura pamatrecepte

50 g Balt-Exclusiv, kanélis
500 g kristaliskais cukurs

500 ¢ Kréma margarins vai sviests

» Pagatavojiet drumstalas no
sastavdalam.

» Sajaukt.



