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Latte Macchiato-biezpienkika

1 plaksne 60x40 cm
Recepte 1

1200 g smilSu mikla, 4 mm, jau sacepta

Biezpienpildijums

800 g Kase-frisch flach, maisijums biezpiena

kiku un pildijumu pagatavosanai péc
All-in metodes

2000 g biezpiens
600 g Eifix Vollei, pasterizéta skidra ola
1400 g piens

10 g Combani, cepsanas izturiga vanilas
esence

90 g deserta pasta Moka

Parklajums
1000 g kiku drupacas, skat pamatrecepti

Drupacas pamatrecepte

1000 g Hellin Miirbmix, maistjums visu veidu
smilsu miklu un drumstalu
pagatavosanai

500 g Westfalia Extra Supercreme Clean
Label SG, kréma margarins

SmilSu miklas pamatrecepte

1000 g Hellin Miirbmix, maistjums visu veidu
smilsu miklu un drumstalu
pagatavosanai

400 g Westfalia Superback 38 SG,
vislabakais margarins cepsanai ar
sertificétu palmu ellu (SG)

100 g Eifix Vollei,pasterizéta skidra ola

> Samaisiet izejvielas drupacas.

Pagatavosana
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» Intensivi sajauciet visas vielas:
» ar maisitaju 2 + 6 minutes.
» ar spiralveida maisitaju 2 + 3 minutes.

Pusi biezpiena masas sajaukt ar vanilas esenci un pusi ar mokas deserta pastu.
Uz ieprieks izceptu smilsu miklas pamatni uzklat mokas-biezpiena masu.

Péc tam uzklat vanilas biezpienu un ar nazi marmorizét.

Uzklat uz kukas drupatas un cept ~ 200 ° C ~ 55 minates.

Uz atdzeséetas kiikas apkaisit nekistosu dekorativo cukuru MI Sweet Snow.



