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Balt-Hellin

www.balthellin.eu

Kopenhaageni saiakesed Hefequickiga

~50 tk

Parmi-lehttaigna pohiretsept

5400 g parmi-lehttaigen (vt pohiretsepti) 30009 Hellin-nisujahu 550
Persipanitaidis 5009 H~e.fequ|ck
300g VoI

13609 Lubeca Lubapan
120 g Eifix Vollei, muna
» Koik ained segada Uihtlaseks. ja lasta 10 minutit seista.

120g kristallsuhkur

200g Uniferm Profiferm, parm

350g Eifix Vollei, muna

4509 rosinad 11009 vesi

» Segada spiraalsegajaga 3+4 minutit.

Kaunistus > Tai ; ; 20-22°C
5009 aprikoosimarmelaad algna temperatuur: ~4- ’
400g suhkruglasuur 220049 kihistusmargariin/voi
50g Lubeca mandlilaast, réstitud » Kihistada 3 lihtsat tuuri.

Valmistamine

Taigen rullida lahti 60 cm laiuselt 3 mm paksuseks.

Taidis jaotada pohjale, puistata peale rosinad, Idigata pikuti pooleks ja kokku rullida.

Loigata poolenisti labi ja Idigata 10 cm laiusteks tainakuteks, asetada plaatidele ja vajutada kergelt peale.
Panna kerkima ja kiipsetada 3/4 kerkelt.

Valmis saiakesed ldigestada.

Kaunistada nagu pildil.
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Kipsetamine

» Konteinerahi

» Klpsetustemperatuur: ~180 °C
» Kupsetusaeg: ~20 minutit
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