Sokolaadi-kohupiimakook

1 tordirongas @26 cm

Sokolaadibiskviitpohi
0,500 kg Tarte au Chocolat
0,100 kg muna
0,100 kg rapsioli
» Segada koik ained keskmisel kaigul
jdmeda labaga ~3 minutit Ghtlaseks.

Kohupiimataidis
0,130 kg Kase-Frisch hoch
0,420 kg kohupiim
. 0,100kg muna
0,220 kg roosk koor
0,070 kg suhkur
0,090 kg vesi, ~50 °C
» Segada koiki aineid aeglasel kaigul peene
vispliga ~3 minutit.

Valmistamine

» Rasvatada tordirongas, katta 6hukese kihi tuhksuhkruga
ning vooderdada kiipsetuspaberiga.

» Jaotada rongasse Sokolaadibiskviidimass ja siluda.

» Pritsida kohupiimataidis ringidena kogu koogipinnale

ja siluda spaatliga.

Puistata peale puru.

Klpsetada.

Lasta jahtuda.

Jaotada koogile Zelee.
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Puru
. 0,050kg puru
[vt pohiretsepti]
0,050 kg Sokolaadi-puistepuru
[vt pohiretsepti]
» Segada.

Zelee
0,100 kg Cristaline Neutral

Kiipsetamine

Ahi: korrusahi
Klpsetustemperatuur: ~230 °C
Klpsetusaeg: ~30 minutit
Klpsetustemperatuur: ~190 °C
Klpsetusaeg: ~35 minutit
Ahju seaded: avatud klapiga.
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