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Kase-Frisch Flach & Hoch



Kohupiima -ja toorjuustukoogid
— kooresed, varsked, lihtsalt vastupandamatud!

Kohupiima -ja toorjuustukoogid véluvad nii vanu kui noori. Olgu klassikaline voi moodne,
marjadepuuviljade voi Sokolaadiga, tordi, koogi voi desserdina - neil kdigil on midagi Ghist:
koorene varske maitse. Laske ennast ahvatleda laiast valikust erinevatest voimalustest.
Loomulikult koos tunnustatud BRAUN garantiiga 6nnestumisele!

Kase-Frisch flach on tuntud ja jarele proovitud kvaliteetne kiipsetussegu madalate ja keskmise
korgusega kohupiima- ja toorjuustukookide ning kooreste kipsetuskindlate taidiste jaoks.

K&se-Frisch hoch on eriliste kookide jaoks: kerged kohupiima- ja toorjuustukoogid,
biskviidikoogid, ohulised vaiksed tartaletid ning klassikalised kohupiima- ja toorjuustukoogid.

Teie eelised: a

» ainult looduslikud koostisosad; * Without colouring

* Containing natural
flavours only

* Without
hydrogenated fats

» ilma lisatud palmirasvadeta;

* Without emulsifier

mitmekiilgne: klassikalistest kohupiima- ja toorjuustukookidest
kaasaegsete interpretatsioonideni;

saab lisada erinevaid piimatooteid;
optimaalsed kiipsetusomadused;
annab kookidele ja saiakestele hea koorese kohupiimameki;

kiipsetised piisivad kaua varsked.




Loputud kasutusvoimalused
Kase-frisch flach ja hoch

Kase-Frisch flach
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Lplaat 60X ADCM Bttt s s paasnaae s ey
800 2,000 - - - - - 600 1,400 - 4800
1 plaat 60 x40 cm & & & ¢ ¢
Juustumass petiga 800g 2,000g 1,400g - - - - 600g - - 4800 g
1 plaat 60 x40 cm
Juustumass jogurtiga 800g - - - 2,000g - - 600g  1,200g - 4600
1 plaat 60 x40 cm
Juustumass hapukoorega 800g - : : B 2000g - 600g 1.400g - 4800g
1 plaat 60 x40 cm
Juustumass toorjuustuga 400g - . 2,000g - - 2000g 600g - 200g 5200g
1 plaat 60 x40 cm
Korge juustukook All-in koorega 600g  2,000g - 7508 - - - 500g 750g 300g 4900g
2 juustukooki @ 26 cm
Juustumass saiakestele 1000g 2,000g - ) ) B B 5005 1,000g - 4500g
Kase-Frisch hoch
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Korgef:l juustukoogid munavalgega 400g 1700g - } 160g 240g 720g 300g 3520g
2 kooki @26 cm
Korgef:i juustukoogid vahukoorega 600g 2000g 700g 500g - . 7005 300g 4800g
2 kooki @26 cm vahustatud
Korgefj juustukoogid All-in ro6sa koorega 550g 1,900g 1000g 450g - ) 450g 300g 46508
2 kooki @26 cm roosk
Korged juustukoogid keedutaignast 800 g 1700g - } B 600g 2000g 300g 54009

3 kooki @26 cm

* Munavalgete asemel voib kasutada ka Ovasili ja vee segu.



Taiuslik juustukook

5 olulisemat asja taiusliku
juustukoogi juures:

Tordirongad voitada

Pintseldage tordirongad enne seguga tait-
mist voiga lle; tanu sellele ei ole vaja koo-
kidesse sisseloikeid teha. Kiipsetamise ajal kerki-
vad koogi servad paratamatult ning tanu voile ei
teki pragusid kiipse koogiserva ja alles kerkiva kesk-
koha vahel.

Hea teada: eriti korgemate réngaste puhul on voi
parem maardeaine kui 6li, sest jadb paremini ron-
ga kiilge kinni.

Lasta seista

Ohulised kerged juustumassid paisuvad kiip-

sedes ja juustukoogid kerkivad oluliselt. Kasu-
tage piisavaltkorget tordirongast ja lihtsalt laske koo-
gil valmis kiipseda. Kui korgeid rongaid ei ole, voib
olla vaja koogid aeg-ajalt ahjust valja votta ja lasta
massil alla vajuda. Ideaalne aeg selleks on, kui koogid
on kerkinud umbes 1 cm korgusele rénga Ulaservast.
Hea teada: seista lastes jaab pealispind siledam.
Korgema rongaga klipsetades jaab keskkoht pisut
korgem.

Massi temperatuur

Optimaalne massi temperatuur on 15-20 °C.
Seda saab lihtsalt saavutada, kasutades umbes
50 °C vett.

Pealispinna tahenemine

Esimese kuumema kiipsetusetapi ajal tekib
stabiliseeriv pealispind, mis sennetab moérade
teket. Soltuvalt ahjust voib olla vajalik kohendada sel-
le etapi pikkust. Laske kogu pealispinnal kiipseda kuld-
pruuniks, enne kui alandate ahju temperatuuri.

Hea teada: seda efekti saab kompenseerida ja saada
heledma varv, kui avada ohuklapp.

Kohupiim ja toorjuust

Kohupiima on saada mitme konsistentsiga.
Kui kasutate pehmet kohupiima, voib lisatava vee
hulka umbes 10% vahendada. See jatab massi konsis-
tentsi Oigeks ja tagab pealispinna tahenemise, et
soovitud siledusega pealispind.



Kiipsetamisvotted - nipid 6nnestumiseks



Pohiretseptid

Muretaigen Metsamarjatopping
1,000 kg Miirbella . 0,500 kg metsamarjad, kiilmutatud
0,400 kg voi/margariin . 0,500 kg vesi, keev
0,100 kg muna » Valada keev vesi marjadele ja norutada.

» Spiraalsegaja: 3 minutit aeglasel kaigul

. 0,060 kg Kabi
Parmitaigen . 0,125 kg suhkur
» Segada Kabi suhkruga ning vispeldada
0,100 kg Hefequick marja-/puuviljamahla hulka.
0,700 kg nisujahu
- 0.150 kg voi/margariin Dessertpasta Maasikas
. 0.300kg muna . 0,020 kg » Maitsestada dessertpastaga ja
0,270 kg vesi segada hulka marjad.
0,060 kg parm, varske
. 0,050kg suhkur
» Segamine: 2+7 minutit. Sokolaadi-muretaignapuru
Taigna temperatuur: 25-27 °C.
Taigna puhkeaeg: 10 minutit . 1,000 kg Miirbella
. 0,550 kg voi/margariin
Muretaignapuru .. 0,00 kg kakao
» Sega koostisosi, kuni tekib
1,000 kg Miirbella puru konsistents.
. 0,500 kg voi/margariin
» Sega koostisosi, kuni tekib
puru konsistents.
Martin Braun KG
TillystraBBe 17-21
?:2 @ 30459 Hannover - Germany
S +49 (0)511 4107-0
g MARTIN BRAUN GRUPPE www.martinbraun.com
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