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toodetele ja muugile

Annab véimaluse kiia aja ja
A saiakesteturu trendidega kaasas;
"RE

Q Haruldaseltaromaatne ja
viirtsikas maitse;

Annab kiipsetistele ahvatleva vilimuse,
né leopardinaha efekti;

Tainakutele saab segu puistata
kasitsi voi masinaga;

&S Saab dlis lahustada, et pintsliga
&= kiipsetistele kanda;

Sobib ideaalselt grillihooajaks:
viirtsikad leivad ja kuklid maitsvaks
salatikorvaseks.
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4,500 kg
Hellin-nisujahu 550 9,000 kg
Uniferm Profiferm, parm 0,150 kg
Vesi 7,000 kg
Taigna kaal 20,650 kg
Segamine 2411 min.
(spiraalsegaja):
Taigna temperatuur: ~ 26 °C
Tainaku kaal: 400 g
Puhkeaeg: ~ 120 min.
Kerkeaeg: ~ 30 min.
Klpsetustemp: 240—210°C
auruga
Klpsetusaeg: 32 min.

Valmistamine

Parast kerkimist panna taigen 6rnalt
jahuga ule puistatud lauale.

Jaotada tiikkideks, vormida ja veeretada
segus , vOib ka tainakutele
pintsliga kanda voi peale puistata.
Seejérel panna plaatidele.

Kasutamine pulbrina

Puistata segu veidi niisketele tainakutele voi

veeretada tainakuid segus.
Kergitada ja kiipsetada nagu tavaliselt.
Jalgida, et niiskus oleks piisav.

2,500 kg
Hellin-nisujahu 550 7,500 kg
Uniferm Profiferm, parm 0,150 kg
Vesi 6,000 kg
Taigna kaal 16,150 kg
Segamine 3+12 min.
(spiraalsegaja):
Taigna temperatuur: ~ 27 °C
Tainaku kaal: 3409
Puhkeaeg: 120 min.
Kerkeaeg: ~ 30 min.
Kipsetustemp: 230 —»210°C
auruga
Kipsetusaeg: ~ 32 min.

Valmistamine

Parast puhkeaega jaotada taigen tiikkideks.
Venitada piklikuks (~15cm) ja

lasta veel ~5 minutit kerkida.

Vormida bagetid (~20-25 cm) ja veeretada
segus voi kanda pintsliga

vOi puistata tainakutele.

Seejarel panna tainakud plaatidele kerkima.

Kasutamine vedelalt

0,500 kg
Taimeoli 0,350 kg
Kaal kokku 0,850 kg
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4,500 kg

Hellin-nisujahu 550 9,000 kg
Uniferm Profiferm, parm 0,150 kg
Vesi 7,000 kg
Taigna kaal 20,650 kg
Segamine 34 ~6 min.

(spiraalsegaja):
Taigna temperatuur: ~ 24 °C

Tainaku kaal: tavaline kuklikaal
Puhkeaeg: ~ 10 min.
Kerkeaeg: ~ 30 min.
Klpsetustemp: tavaline kukli temp
Kiipsetusaeg: ~ 20 min.

Valmistamine

Tainakud kaaluda ja vormida Gimaraks, kasta
segusse voi kanda pintsliga voi
vOi puistata tainakutele.

Seejdrel panna tainakud plaatidele kerkima.

Valmistamine

Segada Uhtlaseks, kasitsi voi

masinaga.

Jaotada pasta enne kiipsetamist tainakutele.
Kerkeaeg: nagu tavaliselt
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