enjoy
SACHER

easy . delicious . versatile



Sachermix

Sacher torte:

MI Sachermix 0,500 kg
Debic Butter Brioche 82%,

sviests (miksts, silts) 0,200 kg
Eifix Vollei, olas 0,350 kg
Debic Stand & Overrun UHT,

35% saldais krejums 0,050 kg
PagatavosSana:

Sachermixu maisa ar olas, sviestu un saldo kréjumu
apm. é6 minutes pie vidéja/liela atruma (apm 650g/1).
Cept @26 cm kukas forma aptuveni

45-50 minUtes pie 170°C gradiem.

Kad pamatne ir auksta, sagrieziet to vienreiz horizontali.
Vienu pamatni parziez ar karstu aprikozu ievarnumu.
Pagaidiet, lidz ievanjums ir atdzisis, parkldjiet kuku ar
silfo ganache mérci un markéjiet to ka "SACHER".

Ganache mérce:

Debic Stand & Overrun UHT 0,300 kg
MI Dark Chocolate Chips 60,5%,

tumsa Sokolade, kaletes 0,300 kg
Pagatavosana:

Lauj kremam uzvarities un tad parlej
Sokolades gabalinus ar karsto krému.
Pagaidit 1 minUti un samaisit,

ldz maisijums ir viendabigs.

www.balthellin.eu



Svarcvaldes kuka

Sacherkukas pamatne:

MI Sachermix 0,500 kg
Debic Butter Brioche 82%, sviests

(istabas silts) 0,200 kg
Eifix Vollei, olas 0,350 kg
Debic Stand & Overrun UHT,

35% saldais kréjums 0,050 kg
Sviesta kréms:

Debic Butter Brioche 82% 0,150 kg
Vanilas varitais kréms 0,250 kg

PagatavoSana:

Sakul sviestu, tad iejauc vanilas varto
kréemu, sviestq, lidz tas ir viendabigs.

PagatavoSana

Sachermixu pievieno olas, sviestu un saldo
kréjumu. Maisa apm. é minutes pie
vidéja/liela atruma. Cept

170°C gradiem ~45-50 minutes.

-Sagrieziet kUku 3 reizes horizontali;

- nemiet ceptu smilsu miklas pamatni (2009)

un parklgjiet ar vanilas kremu;

- uzlieciet vienu no Sachermix kukas kartam
uz smilSu miklas pamatnes;

- Uz kukas ar konditorejas maisinu izpiediet
no sviesta kréma (200g) aplus

un piepildiet tos ar kirsiem;

nemiet ofru kUku, atkartojiet ieprieks€jou soli
ar sviestu krému un kirsiem un

dasni aplejiet kuku ar kirSu brendiju;

- izrotqjiet kku ar 750-1000g saldo
putukréjumu, Sokolades skaidindm un
kirSiem.
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Braunij

Braunijs

MI Sachermix

Cukurs

Debic Butter Brioche 82%,
sviests, miksts, silts

Eifix Vollei, olas

Debic Stand & Overrun UHT,
35% saldais krejums

Sasmalcinati valrieksti

0,500 kg
0,150 kg

0,200 kg
0,300 kg

0,200 kg

0,150 kg

Preces nr: 030004.10.0

PagatavosSana:

Samaisa Ml Sachermixu, olas, cukuru,
sviestu un saldo kréjumu apm. 4
minutes Iena atfruma un pievieno
valriekstus jau gatava mikla.

Cep apm. 180°C temperaturd
35-40 minUtes 60x20 cm paplate.
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