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MARCIPANA TRIFELES

Marcipana lodites ar sokolades parklajumu
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Marcipana ganache Pagatavosana

200 g Lubeca marcipana pamatmasa ~ ~
250 g Debic Cream Stand & Overrun - AEEESE, -be_t vel rpTlfstu . -
o _ . - . ganache, pildit praliné kapsulinas,
35% UHT, dabigs, gaisigs saldais o Rl g
_. 0 piepildot 2/3, atlikusaja tresdala
kréjums 35% o ._
pildit amaretto - marcipana
400 ¢ Lubeca balta kuvertira Chips, AN
33% > Péc atdzisanas atvérumu noslégt ar

kuverturu, sapilditas praliné

> Kréjumu ar marcipanu uzkarsét lidz = = - — . -
o e - parklat ar sokoladi, apvartot
~80 °C, maisit lai iegutu viendabigu : — - _ )
izkauséta kuvertara.
masu.
> Pievienot balto kuvertiru, atdzesét. > Parklasanai piemérotas bis gan
tumsa, gan piena un balta
Amaretto-marcipana pildijums kuvertira.

360 g Lubeca marcipana pamatmasa
36 g Deserta pasta Royal Amaretto

> Marcipana pamatmasu viendabigi
samaisit ar deserta pastu.
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