
Bāzes maisījumi

Panierfix

Maisījums karbonāžu, šniceļu, vistu stilbiņu, zivju u.c. produktu 
panēšanai.

Priekšrocības:
 vienkārša lietošana;
 iespēja ietaupīt laiku, jo satur visas garšvielas un olu;
 panētais izstrādājums cepot saglabā savu sulīgumu.
Iepakojums: 5 kg
Pagatavošana: Panierfix pirms lietošanas sakratīt. Panēšanai 
paredzēto izstrādājumu mitrinātu apviļāt pulverī un kartos 
taukos cept zeltaini brūnu.

Fix für Hackbraten

Bāzes izstrādājums kotlešu, frikadeļu, maltās gaļas sacepumu, 
pildījumu un kāpostu tīteņu pagatavošanai.

Priekšrocības:
 ātri un viegli pagatavojams;
 lielisks gala iznākums;
 nesatur laktozi.

Iepakojums: 2,5 kg
Dozēšana: 140 g sausais maisījums + 250 ml ūdens+ 1 kg maltā 
gaļa.
Iznākums: 2,5 kg sausais maisījums + 4,5 l ūdens + 18 kg maltā 
gaļa.

Pagatavošana: Atbilstošu daudzumu sausā maisījuma sajaukt ar 
aukstu ūdeni un ļaut uzbriest 5 minūtes. Pievienot malto gaļu un 
labi sajaukt. Tālāk gatavo masu sadalīt porcijās un gatavot kā 
nepieciešams.



Fix für Gulasch

Ideals sulīga gulaša pagatavošanai. Ātri pagatavojams – gatavots 
no sīpoliem, paprikas un tomātiem.

Priekšrocības:
 izdodas pagatavot vienmēr;
 piemērots liela daudzuma ēdiena pagatavošanai;
 Piemērots gatavošanai ar Cook & Chill metodi.

Iepakojums: 2,75 kg
Dozēšana: 100 g sausais maisījums + 1 litrs ūdens + 1 kg gaļa.
Iznākums: 2,75 kg sausais maisījums + 27,5 l ūdens+ 27,5 kg gaļa.

Pagatavošana: Nepieciešamo daudzumu sausā maisījuma sajaukt 
ar ūdeni un lēni maisot likt vārīties. Pievienot kubiciņos sagrieztu
svaigu gaļu. Gatavot ar vāku labi noslēdzamā katlā. Var pievienot
nedaudz mērces iebiezinātāju.
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