Blezpl 1a-ma
1 plats 60x20 cm, 22 gabahm

1000 g MI Cheesecake Cold, maisijums biezpiena un siera

1000 ¢ mandarinu biezenis

700 g jogurts
1000 g trekns biezpiens
150 g Debic Butter Constant, kvalitativs Belgu sviests 82%

” arinu krema kuka

450 ¢ SmilSu mikla, cepta, sadalita .skatTt pamatrecepti
100 ¢ Aprikozu marmalade, bez gabaliniem; 35%

aprikozes

600 g Gaisa biskvita pamatne, 60x20 cm, 2 gb
480 g Kompota mandarini, notiriti

kiku pagatavosanai

Parklajums

100 g Cristaline

10 g Karow partikas krasa Saules dzeltena, asorbriva

11 tk Mona Lisa Choco Pencil, sokolades zimulisSi

Pagatavosana

»
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Biezeni sasildit (1dz 45 °C un sajaukt
ar Ml Cheesecake apm. 1 minut.

Pievienot masai un ar rupju lapstinu
putot liela atruma 3 minutes.

Uz izceptas smilsu miklas pamatnes uzziest aprikozu marmeladi un tad uz tas likt biskvita

pamatni.

Sadalit pa virsu mandarinu sektorinus.

lepildit forma 1300 g biezpiena masu un piespiest.

Virst likt otru biskvita pamatni un atlikuso biezpiena masu.

Pirms sagriesanas ievietot kuku ledusskapt uz nakti nogatavinasanai.
Dekorét ka redzams bilde.
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	Biezpiena-mandarīnu krēma kūka

