
190-200 °C 10-12 MIN ROHKELT190-200 °C 10-12 MIN ROHKELT 190-200 °C 10-12 MIN ROHKELT

TOATEMPERATUURIL CA 3 TUNDI

13X500 G

TATRALEIB
EELKÜPSETATUD SÜGAVKÜLMUTATUD
LEIB TATRA JA HIRSIGA, 6% TATART

Leivad

VITALBROT
EELKÜPSETATUD SÜGAVKÜLMUTATUD
TUME RUKKINE SEEMNELEIB,  S ISALDAB
SOJASROTTI ,  PÄEVALILLE-,  SEESAMI-
JA L INASEEMNEID

12X500 G

HERBAL
EELKÜPSETATUD KÜLMUTATUD LEIB
NÕGESEGA

13X500 G

ROSINA-PÄHKLILEIB
EELKÜPSETATUD KÜLMUTATUD TUME LEIB
ROSINATE,  SARAPUUPÄHKLITE JA
ERINEVATE SEEMNETEGA, 13% ROSINAID,
7% SARAPUUPÄHKLEID

MINI-RUKKILEIVAVALIK
KÜLMUTATUD VI ILUTATUD RUSTIKAALSED
MINI-RUKKI ILEIVAD. 2 RUKKI-
SEEMNELEIBA JA 2 PEENLEIBA
SEEMNETEGA, 2X160 VI ILU

4X700 G

SPELTALEIB,  PÄRMIVABA
ROHKE SPELTASISALDUSEGA
(SPELTATÄISTERAJAHU, PAISUTATUD
TERAD, JUURETIS,  HELBED, L INNASEJAHU)
SPELTALEIB.  VALMIS KÜPSETATUD,
VI ILUTATUD JA SÜGAVKÜLMUTATUD

32X435 G20X200 G FLOW

160 °C 8 MIN (AURU ESIMESED 10 SEK) TOATEMPERATUURIL CA 2 TUNDI


