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Callebaut Mycryo

Kakao sviesta pulveris, pagatavot no 100% dabiga tira kakao sviesta.

Piemeérots Sokolades/glaziras temperéSanai, mérces pagatavosSanai, cepSanai.
Temperésanai pievienot 2% Mycryo izkausétai Sokoladei, temperét ka ierasti.
Sokoladei pieskir pievienoto vértibu ar spidumu un stiprumu, lauzot Sokolade
"krakss”

Atklajiet sev jaunu veidu ka pagatavot un cept galu, zivis un darzenus.

Pavariem dod jaunas iespéjas!

Piemérots cepSanai, sautéSanai un grilleSanai. Ar augstaku kuSanas temperattru
ka sviests vai ella, nediimo.

Mycryo® dod Jums iespé€ju stradat atri, efektivi un figieniski!
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